...................................................................

Chipsuri de creveti 100g /12 lei

RULOURI DE PRIMAVARA
Vegetale & 120g /20 lei

Cu creveti 7 120g /26 lei

CARTOFI ROCCA 4

Cartofi pxajiti, datila cuptor cu chili,
piper Sichuan, bacon, cheddar si ceapa verde
300g /22 1ei

HALLOUMI LA GRATAR
Cu vinete, paine si ulei de masline
150g / 27 lei

PATE DE FICATVFI'\CUT IN CASA
(PUI SAU RATA)

Cu ceapa caramelizatd, dulceatd de afine si
paine prajitd 130g /30 lei

DUMPLINGS/GYOZA

(rice paper) cu sos sweet chili 130g
Vegetale @ 28 lei

Cukimchi & 301lei 4

Cu poze si kimcehi 30 lei &

Cu poxc silegume 30 lei

CREVETI BANG BANG /4
Creveti, sweet chili, hot chili, usturoi,
susan 150g /34 lei

CREVETI TEMPURA
Cxeveti, Panko, sos soia sau sweet chili
150g / 34 lei

E nevoie de timp pentru
o mancare delicioasa.

NOODLES

..........................................................

PINOY PANCIT CANTON
Taitei filipinezi, ceapd, varza Nappa,
usturoi, morcov, mazare, soia, sos
peste, ulei susan 350g

Vegetal & 40 lei
Pui 421lei

Poxc 42 lei
Creveti

CHINESE CHOW MEIN 5
Taitei chinezesti cu ou, varza,

telina apio, usturoi, ghimbir, mozcov,
soia, ulei susan 350g

Vegetal @ 40 lei

Pui 42 lei
Poxe 42 lei
Creveti

45 lei

45 lei

Semnificatiile simbolurilor: & Vegetarian 4

Usor picant 44 Picant S Foarte picant!

510N GASTROP
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................................................................... THAILANDEZA xlS-ZOmln

TOM KA 5

Lapte de cocos, frunze de lime, lemongzass,
ardei, shiitake, coriandru, ulei de soia
400 mL

Hed - vegetald @ 30 lei
Gai — pui 30 lei

Goong — fructe de maxe =+ 34 lei

TOM YUM 54

Taitei din orez, lemongrass, coriandru,
galangal, ghimbir, usturoi, lapte de cocos,
lime, sos peste, soia, shiitake, chili, rosii
400 mL

Hed — vegetald & 30 lei
Goong — fructe de mare
RAMEN

Taitei japonezi, supa, sos de soia, germeni,
praz, ou fiert si ceapa verde 400 mL

34 lei

Chashu — pozxe 30 lei
Chiri Gyuniku — viti tocatd 30 lei 4
Kamo Negi — piept de rata 321lei

Shifudo — fructe de mazxe 34 lei

KIMCHI RAMYUN J /5

Supd cu kimchi, taitei, ardei iute, soia, ulei
de mustaz, ceapa, susan, ou fiert

400 mL /30 lei

SPICY MISO UDON s
Taitei de ovaz Udon, sup4, sos soia, ou fiert,
creveti, giluste 450 mL /38 lei

...................................................................

CURRY GALBEN THAI 4
CURRY VERDE THAI 55

Curry galben/verde, lapte de cocos,
lemongrass, galangal, coriandru, gexmeni,
orez 350g

Vegetal & 40 lei

Pui 42 lei
Halibut 47 lei
Creveti 47 lei

CURRY ROSU THAI 4454

Curry rosu, lapte de cocos, chili, lemongrass,
galangal, coriandru, gexmeni, orez 3509

Vegetal @ 40 lei

Pui 42 lei
Halibut 47 lei
Creveti 47 lei

PAD THAI NOODLES 4~

Tditei din orez, tamarind, ardei, mozrcov,
edamame, ghimbir, usturoi, castane de ap3,
ou, sos soia, sos peste, alune 3509

Vegetal & 40 lei

Pui 42 lei
Poxc 42 lei
Rata 47 lei
Creveti

47 lei

Suntem un gastropub mic, cu preparate deosebite. Fiecare fel de mancare este pregatit
individual, cu ingrediente de cea mai buna calitate. Va rugam, deci, sd aveti putind rabdare!

Multumim si pofta bunal

FUSION ASIATIC

INDIAN MASALA 4

Garam Masala cu pui, ardei,
naut, coriandzru, ghimbir, usturoi,
nucsoara si orez negru

300g / 42 lei

TERIYAKI CHICKIN

Pui, sos soia, mirin, sake de gatit,
ghimbir, usturoi, ceapd, seminte de
susan si orez

300g / 421ei

JAPANESE TUNA 4

Ton rosu la gxatar glazurat cu
wasabi, sirop de ghimbir, susan
alb, negru siverde, ghimbir murat
siorez

250g / 60 lei

....................................................................................................................................

X 20-25min

KOREAN CUISINE
BULGOGI 44

Ccu carne marinata, orez, ceapa, usturoi,
mozcov, praz, soia, susan 250g

Poxc 45 lei

Vita 47 lei

JAEYOK KIMCHI BOKUM 4545

Porc marinat cu sos coreean Galbi, kimchi,
ceapd siorez 3009/ 44 lei

KIMCHI JJIGAE 4445

cu kimchi, orez, gochujang, tofu, ceap3, soia,
susan 350g

Vegetal & 40 lei

Poxc 44 lei

Nota: Alergenii sunt semnalizati prin ingrosaze si subliniexe!

Preparat congelat X Timp estimat de preparare
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VITA BLACK ANGUS

Red galbi & kimchi — chifla cu mozcoy,
carne de vita, praz, sos galbi, mayo
sriracha, kimchi, cartofi chinezesti
2509 / 40 lei

Yellow thai ginger — chifla cu mozcov,
carne de vita, praz, sos ghimbir, sos
mango, mayo sriracha, cartofi chinezesti
250g / 40 lei

Black chili, lime & honey — chifla cu

....................................................................................................................................

X 15-20 min

GREEN VEGBURGER @

chifla cu morcoy, fasole rosie, fasole
alba, fasole neagra, naut, dovlecei,
ardei, ceapa, usturoi, chimen, coriandru,
patrunjel, rosie, cartofi chinezesti

230g /36 lei

HALLOUMI BURGER

chifla cu carbune, branza Halloumi,
ceapd, rosie, ardei gras la grdtar,
cartofi prajiti

...................................................................

IRISH

Vribioard 250-300g/ 80 lei
Antricot 300-350g /90 lei
T-Bone 500-650g /110 lei

Alege garnitura: legume sotate /
mango salsa / legume la gritaxr

carbune, carne de vita, praz, sos chili, 230g / 38 lei
lime si miere, mayo sriracha, cartofi
chinezesti
250g / 40 lei
DE PRIN LUME ADUNATE SALATE

...................................................................

Pui marocan 4 cu dovlecel, rosii,
naut, caise, migdale, harissa, scortisoara
siorez 300g / 40 lei

JERK CARAIBIAN 4555
Pui marinat jerk, portocala si ciuperci
300g / 44 lei

Cxeveti marinati jerk, ananas si orez
300g / 48 lei

Confit de rata cuvarza rosie caramelizata
si seminte 200-250g / 46 lei

Halibut la gratar < cu miere, lime,
usturoi si sos soia 2409 / 55 lei

Caracatita la gratar %+ cu ardei copti,
usturoi si unt 220g / 85 lei

ROMANIAN GRILL

...................................................................

Mici (4 buc.) cu cartofi prajiti si mustar
350g / 28 lei

Carnat afumat de casa (pozxc)
cu cartofi prajiti 350g / 28 lei

Ceafa de pore cu cartofi prajiti 350g / 28 lei
Pastrama de pui cu cartofi prdjiti si spumad
de usturoi 350g /30 lei

Pastrama de pozxe cu cartofi prajiti si
spuma de usturoi 350g /30 lei

...................................................................

Salati de alge Wakame /@
cu otet de orez, seminte de susan
100g / 151ei

Kimchifelii & 4  varzi coreean3
fermentata cu gochugaru, usturoi, ceapa,
ghimbir, sos soia

100g /17 lei

Salati de mango verde &

mango, mentd, coriandru, ceapd verde,
lime, alune

250g / 22 1ei

Salata vietnameza Goi Ga cu puila gratar,
mozrcov, varza, ceapa prajita, ceapa verde,
alune, sweet chili, lime si susan

300g / 25lei

Salati coxreeani Sangchu 4

/@ salat3, ceap3, ceapé verde, usturoi,
mozcov, sos soia negzru, gochujang, ulei de
susan, susan

250g / 20 lei

Cu pui 24 lei
Cu zata 27lei

Salata Mem Saab cu cxeveti, avocado,
portocala, germeni, ardei gras, mango,
ceapa verde, orez negru

300g /30 lei

Salata de varza alba
200g / 6 lei

Salati verde/iceberg cu limiie
150g / 8 lei

Salata de vaxrza murata
cu ulei de masline si piper
200g / 81lei

Cartofi Steakhouse
300g /10 lei

Orez cu legume
150g /10 lei

Salatd de murituri de casa (in sezon)
250g / 12 lei

Salata de vara
rosii, castraveti, ceapa verde, ardei
250g / 14 lei

Paine cu seminte
100g /3 lei

Sosuri:

spumd de usturoi / maionezd / sriracha /
maioneza sriracha

30g/31ei

Preparate zilnic. intreab3
ospatarul despre desertul zilei.

DESERT FACUT IN CASA

................................................................................................................................................................................................................

Mango Sticky Rice
250g / 22 lei

Portokalopita (Greek Orange Pie)
150g / 22 1ei

Inghetati de ceai verde
120g / 16 lei

inghet,até de susan negru
120g / 16 1ei

7 roccawifi pass: rocca2018
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