CARTOFI CONFIATI iN UNTURA DE GASCA CU CIMBRU S| USTUROI 1509 24
PIURE DE CARTOFI CU UNT 150g 24

CARTOFI PRAIJITI ,DE CASA*, CU SARE MALDON 150g 25

SALATA DE FRUNZE VERZI, CHIPSURI DE LEGUME CU DRESSING DE 25
LAMAIE SI ULEI MASLINE 150g

BROCCOLI LA PLITA CU BEURRE NOISETTE S| 29
MIX DE SEMINTE PRAJITE 150g

MORCOV GLAZURAT iN MIERE DE SALCAM S| UNT 150g 25
COS CU PAINE ARTIZANALA 15
MOELLEUX ,DANTELAT iN AUR“ 2509 40

Desert cald din ciocolatd neagrd, cu miez cremos, finisat cu pulbere de aur
comestibil si servit cu un sos intens de zmeurad.

MILLEFEUVILLE ,iN CEATA“ 2509 40
Foietaj caramelizat, cremd find de mascarpone cu vanilie si zmeurd proaspdtd,
servite sub o cupold de fum parfumat cu apd de trandafir, un desert spectaculos
care se dezvdluie ca o poveste.

PAVLOVA ,SPRE A FI SPARTA CU DELICATETE® 2509 40
Bezea find, crocantd si usor de spart cu lingura, completatd de o cremad delicatd si
un amestec vibrant de fructe de pddure - un desert aerat cu rafinament frantuzesc.

TARTA ,MERE iN VAL DE CARAMEL“ 2509 40
Desert frantuzesc de mere caramelizate in aluat, inghetatd de vanilie si crumble
crocant.

ASORTIMENT DE INGHETATA 1509 (3 cupe) 40
Vanilie, ciocolata, fistic, caramel sarat, capsuni, iaurt cu fructe de padure

Trio de inghetate artizanale, culori si arome in dans

ASORTIMENT DE SORBET 1509 (3 cupe) 40
Lamaie, pepene galben, mango, capsuni, piersica

Sorbeturi rdcoritoare, din fructe prinse in lumind
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CARPACCIO DE SFECLA CU BRANZA DE CAPRA, MIERE DE SALCAM 59
S| CRUMBLE DE SEMINTE PRALINATE

180g | Sfecla rosie coapta, branza de capra, miere de salcam, sos de mustar fin,
seminte mixte pralinate, microplante

Inspirat din arta francezd a ,crudité-urilor”, reinterpretat cu produse locale si texturi
romdnesti dulci-terroir.

PACHETELE CROCANTE CU LEGUME, ASEZONATE CU 59
CREMA DE VINETE AFUMATE

1509 | legume, foi fine crocante, crema de vinete afumate, ulei de masline, ierburi
aromatice

Un joc intre finetea amuse-bouche-urilor frantuzesti si aroma autenticd a vinetei
coapte romanesti.

PACHETELE CROCANTE CU BRANZA DE CAPRA SI NUCI 61
CARAMELIZATE, SERVITE CU SOS DE IAURT CU MENTA

S| MIERE DE SALCAM

160g | branza de capra, nuci caramelizate, iaurt, miere de salcdm, menta proaspata.

Inspirat din pairing-urile franceze branzd-miere—fructe, reinterpretat cu texturi usor
crocante si accente de prospetime romdaneascd.

PATE DE SOMON AFUMAT CU SPUMA DE SAMPANIE 71
SI ICRE DE PASTRAV

1809 | somon afumat, fenicul crocant, mix salata, spuma de sampanie, icre de pastrav,
ceapa, smantana, crema branza, paine prajita de casa.

Un aperitiv rafinat inspirat de brunch-urile pariziene, reinterpretat prin prospetimea
icrelor de pdstrav din Romdania.

CREVETI BLACK TIGER iN EMULSIE DE USTUROI CU VIN 81
FETEASCA REGALA SI FULGI DE ARDEI IUTE, iN STIL A.O.P.

300g | creveti Black Tiger, usturoi, vin Feteasca Regala, fulgi de ardei iute, ierburi
aromatice, patrunjel, paine prajita

Inspirat din tehnica frantuzeascd de confiere in ulei aromat, reinterpretat cu
eleganta vinului romanesc.

CARACATITA LA GRILL CONFIATA iN ULEI DE MASLINE, 93
SERVITA CU SPUMA DE USTUROI COPT, CREMA DE CARTOFI SI

CRUMBLE DE FULGI DE CEAPA ROMANEASCA

2009 | caracatita, ulei de masline, spuma de usturoi copt, crema de cartofi, crumble
crocant de ceapa, Comté, Mozzarella.

Inspiratd din bucdtdria de coastd a Frantei, reinterpretatd cu profunzimea gustului
romdnesc de ceapd ,de Buzdu’, caramelizatd.

TERINA DE FOIE GRAS CU DULCEATA DE CEAPA ROSIE 86
ROMANEASCA S| JELEU DE MAR VERDE

200g | foie gras, dulceata artizanala de ceapa rosie, jeleu de mar verde usor acidulat,
trufe, toast de briosa.

Emblematicd pentru gastronomia francezd, reinterpretatd cu dulceatd de ceapd
rosie ,de Buzdu* si aciditate proaspdtd de madr verde.

TARTAR DE VITA, TAIAT LA CUTIT, SERVIT CU CARTOFI PRAJITI 82
DE CASA S| MIX DE FRUNZE VERZI

200g | muschi de vita, galbenus crud, castravete, ceapa, capere, patrunjel,

paine prajita.



CHARCUTERIE A LA ROUMAINE PLATOU (pentru 2 persoane) 129
320g | prosciutto crud, ceafa crud-uscata, salam de Sibiu, branza de burduf, cascaval
afumat, branza de capra, dulceata de ardei iute, masline verzi, castraveciori murati si
grisine artizanale.

Platou degustare din Burgundia pand-n Maramures

(Salute

SALATA DE CARACATITA S| VINAIGRETTE 81
CU PARFUM DE TRUFE NEGRE
3509 | caracatita, rosii confiate, cartofi confiati, ulei aromatizat cu trufe

Inspiratd de salatele marine din sudul Frantel, imbogdtitd cu eleganta trufei negre.

SALATA DE MORCOV CU BRANZA FETA S| CRUMBLE DE FISTIC 58
280g | morcov, branza feta, fistic, menta

O reinterpretare lejerd a salatelor levantine, cu echilibru intre prospetime si texturi
crocante.

SALATA EXOTICA CU AVOCADO, FETA SI KIwI 62
INFUZATA iN VINAIGRETTE DE CITRICE

340g | avocado, branza Feta, kiwi, mix salata verde/ baby spanac / rucola,

ceapa murata, mix seminte, dressing citric

Inspiratd din bucdtdria contemporand de pe Coasta de Azur, o combinatie de

culoare, aromd si finete.

SUPA CREMA DE DOVLEAC CU BRANZA DE CAPRA, 62
INFUZIE DE SMANTANA AFUMATA S| SIROP DE ARTAR
2509 | dovleac, branza de capra, smantana, echalotte, chimen, sirop de artar, crutoane

O fuziune intre reteta francezd de velouté si aromele de toamnd romdnesti.

CREMA DE HRIBI iN NOTE DE CONIAC 65
250g | hribi, coniac, ierburi aromatice, ceapa, smantana

Cremd find din hribi sGlbatici, desavarsitd cu note aromate de coniac brédncovenesc
si ierburi aromate, o reinterpretare rafinatd a gustului de padure.

Susto si Kisatte

LINGUINE CU CREVETI S| SPARANGHEL iN INFUZIE DE VIN ALB, 81
LFETEASCA ALBA“

300g | linguine, creveti, sparanghel, rosii uscate, vin alb, usturoi

O combinatie intre eleganta pastelor italiene si parfumul vinului romanesc.

LINGUINE CU VITA iN SOS CREMOS DE TRUFE Sl VIN ROSU, 81
,FETEASCA NEAGRA*“

300g | linguine, muschi de vita, trufe, smantana, vin rosu

Inspirate din bucdtdria frantuzeascd, reinterpretate cu vinuri romanesti de terroir.

SPAGHETE CARBONARA A LA ROUMAINE 69
300g | spaghete, Guanciale, ou, Pecorino, Grana Padano, crema de smantana afumata.

O versiune locald a clasicului roman, cu smantand afumatd romdaneascad.

RISOTTO CU GORGONZOLA SI NUCI COAPTE, INFUZAT CU VIN ALB 74
,FETEASCA REGALA*

2509 | orez Arborio, gorgonzola, nuci, vin alb

Fuziune franco-romdand intre finetea gorgonzolei si aroma vinului Feteascd Regald,
desavarsitd de textura crocantd a nucilor.

ORZO CREMOS CU DOVLEAC COPT, BABY SPANAC 69
S| PARMEZAN MATURAT, INFUZAT CU ULEI DE MASLINE

2509 | Orzo, dovleac, baby spanac, parmezan

O interpretare vegetald a comfort food-ului mediteranean.

LUP DE MARE CU CREMA DE CONOPIDA, USTUROI COPT 99
S| SALSA DE LEGUME DE GRADINA
3109 | lup de mare, piure de conopida, sos vierge, sos beurre blanc

O fuziune intre puritatea mediteraneand si prospetimea gradinii de legume
romanesti.

SOMON PAVE CARAMELIZAT iN MIERE DE SALCAM 91
CU PIURE DE MORCOV S| CRUMBLE DE CEAPA ROMANEASCA

310g | somon, morcov, ceapa, miere, unt

Inspirat din bucataria scandinava, reinterpretat cu miere S/ legume autohtone.

PIEPT DE PUI SUPREME iN SOS DE VIN ROSU FETEASCA 81
NEAGRA CU TERRINA DE CARTOFI S| MORCOV GLAZURAT
3509 | piept de pui, terrina de cartofi, baby morcov glazat, sos Aurora

O adaptare elegantd a bucdtariei de vinuri frantuzesti, cu accent pe soiuri
romanesti.

PULPA DE GASCA CONFIATA CU VARZA ROSIE CARAMELIZATA 149
SI MAMALIGA TRUFATA
3809 | pulpa de gasca, varza rosie, mamaliga, trufa neagra

Inspirata de traditia franceza a confit-ului, reinterpretatd prin mamaliga trufatd
romaneasca.

MUSCHIULET DE PORC iN SOS DIJON CU CARTOF ZDROBIT 83
iN UNT S1 USTUROI
3509 | muschiulet de porc, cartof, parmezan, mustar Dijon a LAncienne, smantana,

usturoi, ceapa

Inspirat din bucdtdria clasicd francezd, reinterpretat cu delicatetea ingredientelor
locale.

MUSCHI DE VITA CU SOS CAFE DE PARIS CU CARTOFI SUBTIRI 141
CROCANTI S| BUDINCA DE MAMALIGA CU PARMEZAN
3509 | muschi de vita, cartofi allumette crocanti, sos Café de Paris, unt, smantana

O reinterpretare a clasicului Café de Paris, cu accente romanesti de mamadaligd si
ciuperci de padure.

ANTRICOT DE VITA BLACK ANGUS GRAIN-FED CU SOS DE 163
PIPER VERDE SI CONIAC BRANCOVEANU, SERVIT CU CARTOFI

CONFIATI iN UNTURA DE GASCA

4109 | antricot vita Uruguay, cartofi noi, usturoi, patrunjel, piper verde, smantana,

coniac

O combinatie intre rafinamentul bucdtdriei frantuzesti si nobletea aromelor
romanesti.

BURGER A LA ROUMAINE 82
4009 | carne de vita Black Angus, branza de burduf, sos de hrean cu smantana, ceapa

caramelizata, castraveti murati, salata verde, chifla artizanald, cartofi prajiti in casa.

Un omagiu gastronomic adus traditiei romanesti, reinterpretat in stil contemporan -
rustic si rafinat in acelasi timp.
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