


La Ferma Baciu, credem cd o fripturd cu adevarat
buna incepe cu ceea ce este mai important: pdmdntul.
Suntem o afacere de familie, cu raddcini in satul romdnesc,
dedicata agriculturii si cresterii propriilor vite.
Ceeacea inceput din pasiune pentru pamdnt a devenit
astazi steakhouse-ul in care va aflafi.

Pentru ca avem control asupra intregului proces
— de la hrana animalelor pand la maturarea carnii —
putem oferi calitate si transparentd, de la ferma pand in farfurie.
Cdnd luati masa la noi, devenifi parte dintr-o
traditie care respecta pdmdntul,
animalul si arta unei mese perfecte.

Pentru a obtine cea mai buna textura si o gatire uniforms,
toate fripturile sunt temperate inainte de preparare.
Carnea este lisatd 20—40 de minute la temperatura camerei, inainte de a fi rumenita.
Astfel, friptura devine mai frageda si se gateste uniform.
Va multumim pentru rabdare — fiecare fripturd este pregatita
cu atentie, pentru a ajunge la dumneavoastra exact asa cum trebuie.



SPECIALITATI CARNE MATURATA DE VITA - MINIM 21 ZILE

from farm to table

per 100g

Ribeye 59
Vrabioara 49
Antricot / Antricot fara Os 57
Tomahawk / T-Bone 59
Snitel Panko din Antricot Maturat 57

SPECIALITATEA BUCATARULUI
400g 130 |

muschiulet de vitd, cartofi Parisienne cu ierburi, sos Béarnaise de casd, fleur de sel

Muschiulet de vita la gratar (per100g) 68
Chateaubriand (per100g) 75

min 600g - recomandatpentm 2—4 persoane
BeefWellington (doar cu precomanda) 400g 240
muschi de vitd, duxelles de ciuperci, clatite fine cu marar

Oase cumaduva 4503 85

pdine prajita cu usturoi, salote, capere, lamdie, patrunjel



Supazilei 400ml 48

APERITIVE

. R

Tacos & Bruschetta cu King Crab (per 100g) 130

‘ comanda minima S00g

king crab, crema de avocado, tortilla din porumb galben, crostini, maioneza afumatd picanta

| extra Caviar Regal Beluga 50g 490

Tartar frantuzesc devita 2205 120
mu,schi de vitd, ou, unt, castraveciori murafi, ceapdrosie, capere, Tabasco
Tartar de vita cu leurda 200g 110
muschi de vitd, leurda, supa de ciuperci, ponzu, galbenus de prepelita
Carpaccio de vitd cu trufe 1303 91
mugchi de vitd, ou, fulgi de porumb, sos hoisin, wasabi
Crochete devita 200g 82
muschi de vitd, ou, fulgi de porumb, sos hoisin, wasabi
Bruschetta cu vita la cuptor 150g 64
vitd la cuptor, sos de mustar, parmigiano, castraveti murafi
Cdrnatiin foietaj 220g 72
cdrnati in foietaj, sos de miere si mustar
Ansoa marinatd cu ceapdrosie 125g 7S
Avocado la cuptor 170¢ 67
avocado, feta, legume de sezon, pesto de coriandru, muguri de pin, germeni

Guacamole 230g 67

avocado, coriandru, ceapd rosie, limeservit cu chipsuri de tortilla



SALATE

Salataverde 225¢ 38

mix de salate, morcov, ardei gras, ridiche rosie, vinegretd cu mustar

Salata mediteraneand 290 40

rosii cherry, castravete, ardei gras, ceapa rosie, ulei de masline

Salata Caesar 300g 97

romaine baby, ansoa, parmigiano, galbenus de ou, usturoi

Salata Trio Crocanta 250 48

salata romaine, sos de iaurt, crumble crocant de tortilla de porumb

PASTE

Tagliatelle Aglio, Olio e Peperoncino cu Creveti Black Tiger™ (marimea2/4) 3503 102
Penne cu Vodka (Mont Blanc Diamond) 2505 72

paste, sos de rosii, smdntdnd, vodca

Tagliatelle cu muschi de vitd si trufe 400g 102

paste, muschi de vitd, salsa de trufe negre, smantdna, parmigiano

FRUCTE DE MARE & PESTE

Captura zilei (per100g) 38
Creveti Black Tiger marimea 2/4 ™ (per 100g) 40

la gratar / stil mediteranean / sare de mare

Limba de Mare Meuniére* 400g 170
limba de mare, unt, vin alb, capere, lamdie, patrunjel

Picioare de King Crab de Alaska LS™ (per 100g) 125

“congelat



SPECIALITATILE FERMEI

Coaste de vitd (per 100g) 30
Cotlete de Miel French Rack (per 100g) 49
Ficat de vita (per 100g) 42
Burger frantuzesc 3003 94

chifla brioche, chiftea de vita, branza maturata, marmelada de ceapa rosie, salata
Mini Burgeri 250g 94
sos de trufe negre « sos Thousand Island
Quesadilla cuvita si branza Morbier 250g 115

muschi de vitd, branza Morbier, guacamole, smdntdnd, salsa

SOSURI

Chimichurri s0q 22
Sos de piper verde sog 24

Sos Béarnaise 50gr 24



GARNITURI

Piure de cartofi cu coaja crocantd 1803 42
Chipsuri din cartoft proaspeti (pentru doud persoane) 200g 38 / 48 / 48
sare « sare cu trufe - usturoi & patrunjel
Cartoft proaspeti prajiti 180g 27 / 35
sare « sare neagrd cu trufe
Sparanghel verde la gratar 1205 52
Ardei padron la gratar 1s0g 52
Broccolini sotat 120g 52
Orez prajit cu chili 2003 44
orez basmati, legume, ghimbir, usturoi, ulei de susan, coriandru

Ardei iuti marinati 120g 30
DESERT

Tiramisu (pentru doud persoane) 360g 98
Cheesecake cu fistic 2003 48

blat crocant de biscuifi, crema de branzd, pasta de fistic, oud, unt

Tarte Tatin 4507 48

mar caramelizat, inghetata de vanilie, crema de scortisoara

Para posata cu Miso de caramel 3505 48

pard, caramel miso, mascarpone, fistic

Tiramisu cu mango 220g S0



Va multumim ca ati ales Ferma Baciu!
Speram cd afi avut o experientd minunata.
Pentru rezervariviitoare: 0722.255.947
Urmariti-ne pe Facebook & Instagram pentru noutati,

evenimente si prepamtele noastre speciale.



