VIN PAHAR

CRAMA JELNA / 150 ml

ALB ROSE
Sauvignon blanc / 17 lei Pinot noir Rose / 16 lei
Feteasca Alba / 16 lei Pinot Noir Wild Yeast / 17 lei
Muscat Ottonel & Feteasca Regala / 16 lei Merlot Rose de Dealu Negru / 19 lei
Feteasca Regala Fume / 16 lei Perlant Pinot Noir Rose 0.33ml /25 lei

Sauvignon Alb de Dealu Negru / 19 lei

ROSU SPUMANT
Pinot noir / 17 lei Bendis Nadir / 18 lei
Cabernet Sauvignon Reserva Dealu Negru / 21 lei Bendis Rose / 18 lei

Pinot Noir Wild Yeast Dealu Negru / 26 lei

ALCOOLICE

BERE ARTIZANALA CLUSA PALINCA
Pale Ale 1173 4.8% Vienna Lager 1885. 5% llie Galben
330ml / 13 lei 330ml / 13 lei
De Prune 48%
Cream Ale 1316 4.6% Lager 1876 4.2% 50ml /13 lei
330ml / 13 lei 500ml / 15 lei
De Caise 48%
India Pale Ale 1989 6% Red Lager 1913 5.5% 50ml / 14 lei
330ml / 13 lei 500ml / 16 lei
Liliac
Double IPA 1946 8.5% Hell Lager 1919 5.4%
330ml / 16 lei 330ml / 13 lei De Struguri 42%
50ml / 24 lej
Porter 1892 6%
330ml / 14 lei

NON ALCOOLICE

APA SIROP NATURAL

AQUA CARPATICA plata/carbogazoasa

) Bunicu’ Nelu
750ml / 10 lei

50ml / 7 lei

Preparatele gatite in bucataria noastra pot contine urmatorii alergeni: gluten, crustacee, oua, peste, arahide, soia, lapte, fructe cu coaj3, telind, mustar, seminte de susan, dioxid
de sulf si sulfiti, lupin, moluste si produse derivate. Tn cazul in care sunteti alergic la unul dintre aceste ingrediente, vd rugdm s& informati ospatarul nostru. V& multumim!
Ferma la masa S.R.L. RO 42668758 Str. Georges Clemenceau, nr. 3, Cluj-Napoca

NATIV

gl principii

 ingrediente de origini romanesti

\  atentia producatorului pentru produse

« simplitate in farfurie



Tartar de vita din Transilvania, carpaccio de sfecla
rosie, ulei de dovleac Luna Solai, mustar de casa si
paine artizanala cu maia din faina de la
Moara cu Pietre

200 gr/53ron
Unt Torockoi aromatizat, pate de mangalita cu
salata de sfecla si paine artizanala cu maia din
faina de la Moara cu Pietre

2509 /26 ron

Mozzarella de Caseus cu salata de sezon si
vinegreta cu miere si otet artizanal

150g / 37 ron

APERITIV

FRIPTURI PUR ROMANESTI

Gatite pe jar

Branzeturi maturate si mezeluri locale cu
dulceata de ardei iute, fagure de Transilvania,
chutney din prune uscate si ceapa

200g /59 ron

Bors de pui cu legume de la ferme locale si
leustean proaspat

350g /17 ron
Humus din fasole alba cu ulei de floarea soarelui
presat la rece, legume de sezon coapte, iaurt de

bivolita si capra

250 gr/25ron

T-Bone maturat 28 Zile oo ..100g /29 lei
ANtricot cU 0S Maturat 28 Zile ..o 100g / 32 lei
Antricot cu 0S Maturat 20 Zil€ e 100g / 28 lei
AVLg=1 ST =1 = N e 100g /29 lei
Muschiulet de Vitd .. 200g/ 86 lei

Ceafad de mangalitd ..o 2509 / 66 lei

Coaste de Vit .o 350g /59 lei

Salata Nativ cu pui sau vita (la alegere) cu dressing
cu pastrav afumat de la Bolloga si branza Horezu

340g /35 ron

Salata cu legume de sezon si telemea maturata
de oaie, cu vinigreta de salcam <@

300g /30 ron

Coaste de mangalita gatite incet, glazurate cu
miere de Transilvania, cartofi cu rozmarin, copti in
untura de mangalita

500g /56 ron
Burger din vita de Transilvania cu branza Trapist
de Caseus, dulceata de ardei iute, mustar de casa,
sos de usturoi si castraveti murati. Servit alaturi de

cartofi prajiti in untura de porc.

500g /42 ron

B GARNITURI B

Cartofi prajiti in untura
200g /12 ron

Cartofi copti in untura
200g /12 ron

Piure de cartofi cu hribi de Transilvania
150g /16 ron
Legume de la ferma coapte

200g /14 ron

Mamaliga din malai integral de la Moara cu Pietre,
coapta

200g /9 ron
Salata verde de sezon cu vinegreta
100g /11 ron

Paine arizanala cu maia, din faina de la
Moara cu Pietre

150g /5 ron

FEL PRINCIPAL

Risotto din orez integral cultivat in Romania cu
branza Trapist de Caseus si hribi de Transilvania,
ulei presat la rece de la Luna Solai <#

250g /34 ron

Paste din faina integrald, de la Moara cu Pietre, si
oua de casa cu vrabioara de vita maturata si hribi
de Transilvania

350g /39 ron

Pui in pesmet aromat cu verdeturi, sos usor de
usturoi si cartofi prajiti in untura de porc

400g /36 ron

Steak de sfecla rosie caramelizat cu sos brun
vegan, piure de cartofi
cu hribi de Transilvania \V'

400g /36 ron

SOSURI

Sos brun
60g /7 lei
Sos brun vegetarian
60g /6 lei
Sos de usturoi
60g / 4 lei
Sos de hribi de Transilvania
60g /7 lei
Mustar de casa
60g /5 lei
Unt aromatizat
50g/6 lei
Hrean ras in otet
60g / 4 lei

Selectie de uleiuri presate la rece,
Luna Solai: In, Nuca, Dovleac

30g/6 lei



