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marcat electronice fiscale.
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Povestea Noului Meniu Sciccheria W

Bine ai venit in universul Sciccheria, unde fiecare farfurie spune o poveste despre respectul fatd de
ingredient si pasiunea pentru bucatdria autenticd. Noul nostru meniu este mai mult decat o listd de preparate — este
0 experientd construitd cu grijd, cu mdinile noastre. Am ales drumul artizanalului: framdantam, gdtim lent,
fermentdm, murdm si transformdm surplusulin gustur_si;{’_nszei@_.gmbile.

Fiecare element este gdndit sd reducd risipa s pdstreze aroma, vitalitatea si povestea ingredientelor.
Lucrdm cu mici producdtori locali si g{_tizanj,pﬁgionati, alegdnd fructe, legume, carne si peste de sezon.
Transformdm totul in sosuri, geluri, dulceatd, mustar si ketchup fdcute in casd, cu amprentd umand vizibild si |

autenticd. Titlurile noastre nu doardenumesc, ciinvitd la descoperire si creeazd imagini, trezesc amintiri si poftd.

Antreurile noastre sunt manifestul gustului curat, salatele sunt frunze vii cu dressinguri artizanale, supele
sunt gatite incet, ca odinioard. Pastele sunt framdntate manual cu sosuri pregdtite in bucadtdrie, pestele este tratat
cu respect si stocuri concentrate din resturi, iar carnea maturatd spune povestea rabddrii cu etape diferite de
maturare. Pizza are aluat fermentat 48 de ore si toppinguri artizanale, iar deserturile sunt reinterpretdri dulci
completfdcutein casd. -

Acesta este meniul nostru: o invitatie de a incetini si a savura gustul pur si autentic, cu ingrediente naturale
simdna bucdtarului. Fdrd trucuri, fdrd compromisuri, doar gust, muncd, timp si respect.

Sciccheria nu este doar un restaurant. Este locul unde bucdtdria devine poveste si fiecare alegere este
fdcutd cu grijd pentru naturd, pentru gust si pentru oameni.

La Storiadel Nuovo Menu diSciccheria

Benvenuto nell'universo Sciccheria, dove ogni piatto racconta una storia di rispetto per l'ingrediente e
passione per la cucina autentica. Il nostro nuovo menu é piu di un semplice elenco di piatti: é un'esperienza
costruita con cura, con le nostre mani. Abbiamo scelto la strada dell'artigianalita: impastiamo, cuociamo
lentamente, fermentiamo, mariniamo e trasformiamo le eccedenze in sapori memorabili.
Ogni elemento é pensato per ridurre gli sprechi e preservare aroma, vitalita e storia delle materie prime. Lavoriamo
con piccoli produttori locali e artigiani appassionati, selezionando frutta, verdura, carne e pesce di stagione.
Trasformiamo tutto in salse, gel, confetture, senape e ketchup fatti in casa, con un'impronta umana visibile e
autentica. | nostri titoli non si limitano a denominare: invitano alla scoperta, evocano immagini, risvegliano ricordi
eappetito.

Gli antipasti sono il manifesto del gusto pulito, le insalate sono foglie vive con condimenti artigianali, le
zuppe sono cotte lentamente come una volta. Le paste sono impastate a mano con sughi preparati in cucina, il
pesce é trattato con rispetto e brodi concentrati ricavati dagli scarti, mentre la carne stagionata racconta la
pazienza con diversi gradi di maturazione. La pizza ha un impasto fermentato per 48 ore e topping artigianali; i
dolcisono reinterpretazionifatte interamentein casa.

Questo éil nostro menu: uninvito a rallentare e gustare sapori puri e autentici, con ingredienti naturali e la
mano dello chef. Senza trucchi, senza compromessi: solo gusto, lavoro, tempo erispetto.

Sciccherianon é solo unristorante. E il luogo in cui la cucina diventa racconto e ogni scelta é fatta con cura
perlanatura, peril gusto e per le persone.

The Story of Sciccheria's New Menu

Welcome to the world of Sciccheria, where every dish tells a story of respect for ingredients and passion for
authentic cuisine. Our new menu is more than a list of dishes — it's an experience crafted with care, with our own
hands. We have chosen the artisanal path: we knead, slow-cook, ferment, marinate and transform surplus into
memorable flavors.

Every element is designed to reduce waste and preserve the aroma, vitality and story of each ingredient. We
work with small local producers and passionate artisans, selecting seasonal fruit, vegetables, meat and fish. We
turn everything into house-made sauces, gels, jams, mustards and ketchup, leaving a visible and authentic figman
touch. Our titles don't just name a dish — they invite you to explore, creating images, awakening memorli 8, and
appetite. [

Starters are our manifesto of clean taste, salads are living leaves with artisanal dressings, soups aréi¢g
slowly like in the old days. Our pastas are hand-made with in-house sauces, fishilis. treated with respeqEiel
concentrated stocks from trimmings, while dry-aged meat tells the story of patienge with different stagesse
maturation. Our pizza has a 48-hour fermented dough with artisanal toppings,Sand our“*q,gsserts arog
reinterpretations made entirely in-house. :

This is our menu: an invitation to slow down and savor pure, authentic flavors with naturalingredientsan
the chef's touch. No tricks, no compromises—only taste, work, time and respé
Sciccheriais not just a restaurant. It's a place where cuisine becomes a story
nature, fortaste and for people.
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STARTERS - Povestea ihceputului;__h_ | f

Inceputul fiecdrei mese spune povestea respectului fald dm Folosim legume de sezon, produse

locale §i transformam surplusul in geluri, sosuri sau muraturi care reduc risipa alimentard. Totul este :_g-l:.-’
lucrat manual, artizanal, ca in bucatariile de altadatd. S -~
S, | =
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Antipasti — la storia dell'inizio” P

L'inizio di ogni pasto racconta la stovia del rispetto ﬁr,i wmgrediente. Utilizziamo verdure di stagione,

prodotti locali e trasformiamo le eccedenzé in-gé['?dlreﬁ'ottaceti che riducono lo spreco alimentare. ! i
Tutlo ¢ fatto a mano, artigianalmente, come nelle cucine di una volta.

e )

Starters — the story of the beginning

The beginning of each meal tells the story of respect for the ingredient. We use seasonal vegetables, local

products and transform the surplus into gels, sauces or pickles that reduce food waste. Everything is
handmade, artisanal, like in the kiltchens of the old times. .ﬁ?‘

Vitello Tonatto “Verde” 780 gr 50ron
Limbd de vitel fragedd, spumd de ton facutd in bucdtdrie, gel din capsuni verzi murate (recuperate din loturi imperfecte), praz ars. !
Gust fin, cu note dulci-acrisoare si texturd cremoasd.

Vitello Tonatto “Verde”

Tenera lingua di vitello, spuma di tonno fatta in casa, gel di fragole verdi sottaceto, porro bruciato. Gusto raffinato, con note

agrodolci e consistenza cremosa.

Vitello Tonatto “Verde”

‘Tender veal tongue, tuna foam made in the kitchen, green pickled strawberry gel (recovered from imperfect batches), burnt leek.

Fine taste, with sweel-sour notes and creamy lexture.

Valoare energetica: 298,42 Kcal / 1247,38 Kj, Grasimi: 22,98¢, din care Acizi Grasi Saturali: 6,56g, Glucide: 5,54, din care Saharuri: 0,97, Proteine: 16,23g, Sare: 4,388.

Alergeni: oud, lactoza, peste, dioxid de sulf si sulfiti.

Arancino Ragu d'Amore 220 gr 69 ron
Bild crocantd de orez, cu ragu de vitd gatit lent, cremd de dovleac copt si mazdare, coppa artizanald, gel de hrean fdacut in casd.

Slanind de Mangalitd de la crescdatori romani.

Arancino Ragu dAmore

Polpetta croccante di riso con ragu di manzo cotto lentamente, crema di zucca e piselli al forno, coppa artigianale, gel di rafano

fatto in casa. Lardo di Mangaliza da allevamenti rumeni.

Arancino Ragu dAmore

Crispy meathall with slow-cooked beef ragu, baked pumpkin and pea cream, artisanal coppa, homemade horseradish gel. Mangaliza

bacon from Romanian breeders.
Valoare energelica: 486,45 Kcal -~ 2033.36 Kj, Grasimi: 28.29¢. din care Acizi Grasi Saturali: 12.02¢. Glucide: 38.67¢. din care Zaharuri: 4,21, Proleine: 17.37¢. Sare: 0,29g.
Alergeni: gluten, telind, lactozd. oud. dioxid de sulf si sulfiti.

65 ron

Schiacciata di Patate 780 gr

Cartofi copti si transformati intr-o schiacciata pufoasd, cremd de burrata, capere din leurdd, prosciutlo cotto artizanal, ketchup
din ceapd coapld facut in bucdlaria noastrd, pentru a evila risipa.

Schiacciata di Patate

Patate al forno trasformate in una soffice schiacciata, crema di burrata, “capperi” di aglio orsino, prosciutio cotto artigianale,
ketchup di cipolle al forno preparato nella nostra cucina.

Schiacciata di Patate

Baked potatoes and transformed into a fluffy schiacciata, burrata cream, wild garlic capers, artisanal prosciutto cotto, baked onion
ketchup made in our kitchen to avoid food-waste.

Valoare energetica: 501,38 Kcal * 2095,76 Kj, Grasimi: 34,93¢, din care Acizi Grasi Saturali: 17,468, Glucide: 31,86g, din care Saharuri: 4,37g, Proteine: 14,55¢, Sare: 3,298.
Alergeni: teling, lactoza, oud, gluten.

Cartof Afumat - ,Pecorino, Busuioc & Trufe” 200 gr
Cartof afumat lent, cu spumd catifelata de pecorino, stropit cu dressing din busuioc si cardamom fdacut in bucatarie si finisat cu
trufe negre. Un starter simplu si artizanal, cu note de fum, verde proaspdl si umami cremos — respect pentru ingredient si zero
artificii. 1 -
Patata Affumicata — “Pecorino, Basilico e Tartufo” —_ w
Patata affumicata lentamente, con spuma vellutata di pecorino, condita con un dressing al basilico e cardamomo preparato in
cucina e rifinita con tartufo nero. Un antipasto semplice e artigianale, con note di fumo, fresch erbacea e wmami cremoso.
Smoked Potato — “Pecorino, Basil & Truffle”
Slow-smoked potato with a velvety pecorino foam, dressed with a basil and cardamom dressing prepog
with black truffle. A simple, artisanal starter with notes of smoke, fresh herbs and creamy wmami.
Valoare energelica: 493.72 Keal / 2063.75 Kj. Grasimi: 42.9¢. din care Acizi Grasi Saturali: 17,548, Glucide: 17.16g, din care Zahm:uri:
“Alergeni:lactozd, oud.
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Bruschettaccia - .,Cand Bruschetta o intilneste... pe Focaccia” 170 gr 39 ron

Focaccia de casd framdntatd manual, unsd cu cremd de branzd batutd, ac itd cu tomale confiate din rosii imperfecte si
pepperonata artizanald gatitd lent. Crocantd, suculentd, cu duche te prinde de la prima muscaturd.
Bruschettaccia — “Quando la bruschetta incontra... la focaccia” )] J
Focaccia falta in casa, impastata a mano, formaggio cremoso montato, guarnita con pomodori canditi dai pomodorz zmperfqlll @
peperonala artigianale cotla lentamente. Croceante, succosa, con la dolcezza del pomodoro che ti conquista@ al primo morso.

Bruschettaccia — “When Bruscﬁetﬁ meets... Focaccia™ ™ = -
Hand-kneaded homemade /(mm-vhrgad with wlzg)pm‘:'qlmm L'ﬂ'e > lopped with candiedlomaloes made from imperfect ﬁ
tomatoes and artisanal pepperonata cook ed stowly. _Crbm, e with the sweetness of the tomato that grabs you from the first bite. ||I

-

Valoare energeticd: 363,68 Kcal / 1520,17 Kj, Grasimi: 17,542, din care Acizi Grasi Saturati: 7,23¢, Glucide: 41,612, din care Zaharuri: 8g, Proteine: 9.61g, Sare: 3.098.
Alergeni: lactozd, gluten.

Tartar de Vita — .,Focaccia & Umami” 740 gr 115 ron
Muschi de vitd Argentina tdiat fin la cutit, cremd de ou afumatd, parmezan 24 luni, sirop de ciuperci obtinut din tulpini (no waste)

si capere din leurdd murate artizanal. Se serveste cu focaccia caldd — o combinatie cremoasd, sarat-umami, greu de lasat din mand.

Tartare di Manzo — “Focaccia e Umami” .*
Filetto di manzo argentino tagliato finemente al coltello, crema di uovo affumicato, Parmigiano 24 mesi, sciroppo di funghi ottenuto =}

dai gambi (senza sprechi) e “capperi” artigianali di oglio orsino sottaceto. Servita con focaccia calda: una combinazione cremosa, | EF
sapida e umami difficile da abbandonare.

Beef Tartare — “Focaccia & Umami”

Finely cut argentinian beef loin, smoked egg cream, 24-month parmesan, mushroom syrup made from the stalks (zero waste) and

artisanal pickled capers from leurda. Served with warm focaccia — a creamy, salty-umami combination that's hard to put down.
Valoare energelica: 355,34 Keal » 1485,34 Kj, Grasimi: 9.04¢, din care Acizi Grasi Saturali: 3.34g, Glucide: 38.47¢. din care Saharuri: 5,75¢, Proleine: 26,61, Sare: 0,27g.
Alergeni: peste, gluten, dioxid de sulf si sulfiti, mustar, lactozd. oud.

Tartar de Dorada Rosie - ,Mediterranean Raw” 740 gr 69 ron
Peste proaspat, citrice, ulei de mdaghiran si mirodenii — dorada rosie tocald fin, asezonatd cu citrice §i uleiuri delicate. Preparat

curat, marin, lucrat manual.

Tartare di Orata Rossa — “Crudo Mediterraneo”

Pesce [resco, agrumi, olio di maggiorana e spezie — Orala rossa tritala finemente, condita con agrumi e oli delicati. Preparazione

artigianale, pulita e marina.

Red Sea Bream Tartar — “Mediterranean Raw”

Fresh fish, citrus, marjoram oil and spices — finely chopped red sea bream, seasoned with citrus and marjoram oil. Clean, marine,

handmade preparation.

Valoare energetica: 114,64 Keal - 479.18 Kj, Grasimi: 3,642, din care Acizi Grasi Saturati: 0,93¢, Glucide: 5,76g, din care Zaharuri: 2,88, Proleine: 16,248, Sare: 2,268.
Alergeni: peste.

Salata cu Creveti Argentinieni Marinati - ,,Gradina si Mare” 760 gr 62 ron
Cremd de fasole pestritd, ardei copt, vinegretd de lime, salatd baby romand si ceapd coaptd. Un mix intre dulceata crevetilor

argentinieni si pamdntul legumelor romdnesti.

Insalata di Gamberi Argentini Marinati — “Giardino e Mare”

Crema di fagioli borlotti, peperone al forno, vinaigrette al lime, lattuga romana baby e cipolla al forno. Un mix tra la dolcezza dei

gamberi argentini e la sapidita delle verdure rumene.

Argentinian Prawn Salad — “Garden & Sea”

Mixed bean cream, baked pepper, lime vinaigrette, baby romaine lettuce and baked onion. A mix between the sweetness of red

shrimp and the earthiness of Romanian vegetables.

Valoare energetica: 129.7 Kcal / 542,13 Kj, Grasimi: 4,67¢. din care Acizi Grasi Saturali: 0,76, Glucide: 11.91¢. din care Saharuri: 3,998, Proleine: 9.1, Sare: 2,6g.
Alergeni: crustacee, dioxid de sulf ti sulfiti, lelind.

Crudo de Peste Proaspat — .Vitrina Vie” 330 gr 149 ron
Selectie zilnica direct din vitrind — peste crud lucrat manual compus din: Carpaccio de caracatitd, Creveti de Argentina zdrobili,
Sashimi de Biban, lartar de Dorada rosie.

Crudo di Pesce Fresco — “Velrina Viva”

Selezione giornaliera direttamente dalla vetrina — pesce crudo lavorato a mano: Carpaccio di Polpo, Battuta di Gamberi Argentini,
Sashimi di Branzino, lartare di Orata Rossa. W

Fresh Raw Fish — “Live Display”

Daily selection directly from our display — handmade raw fish: Octopus carpaccio, Crushed Argentine shri lm[) Seabass msflﬂu Red

Sea Bream lartar. -
Valoare energeticd: 61,49 Kcal / 257,03 Kj, Grasimi: 3,66g, din care Acizi Grasi Saturati: 1,58¢, Glucide: 1,5, din care Zaharuri: 0,878, Proleine: 6,078, Sare: 1,06g.
Alergeni: lactozd, peste.

Carpaccio de Caracatita - ,,Octopus & Fire” 180 gr X
Caracalild marinatd, cremd de nduja facutd in bucdtarie, lamdie saratd i gel de usturoi negru. O farfu
Carpaccio di polpo — “Polpo e Fuoco” ;
“Polpo mmmato crema di nduja fatta in casa, limone salato e gel di aglio nero. Un piatto tlplcamente mediterrane
Oclopus’ Ganpaccie 4 Octopus and Fire”
Marinated ()ct()/)%ainennldc nduja cream, salted lemon and black garlic gel. A pure Mediterranean.disk

Valoare energeticd: 10 eq-l /458,05 Kj. a4.52¢, din care Acizi Grasi Saturati: 1,98¢, Glucide: 5,2, din care ZSaharuri: 2,0
Alergeni: lactozd, dioxi sulf st sulfiti, mol
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Carpaccio de Sfecla - .,Rubino” 760 gr
Felii subtiri de sfecla marinate, migdale afumate cu hrean, escabeche de morcovi si cealza._mumta fdcutd in casd. Dulce-pamdntiu,

crocant-picant, proaspdt — o farfurie care demonstreazd cdt de gourm fi leguma salvata din ,surplus”.

Carpaccio di barbabietola — “Rubino” ﬁw

Fette sottili di barbabietola marinata, mandorle affumicate con rafana carote marinate e cipolline sottaceto fatte in casaz: quce—

terroso, croccante-piccante, fresco: un piatto che dimostra quanto possa essere gourmel una verdira Jalz/ata i o J
Beetroot Carpaccio — “Ruby” . . ] i ;
‘Thin slices of marinated. begls: smo 'alm()nds with Iwrsmzdssh,. Canpolinees cabeche and homenmadepickled onions. Sweel-earthy,

fuble saved can be.

crunchy-spicy, fresh — a dish that a et onslrates Izo@z}‘;ﬁ?’kta veg
Valoare energeticd: 165,83 Kcal / 693,17 Kj, Grdsimi: 9.9, din care Aci: $ SM. 2,898, Glucide: 15,13g, din care Saharuri: 8,32¢, Proleine: 4,642, Sare: 18,76g.
Alergeni: fructe cu coajd lemnoasd, lactoza, dioxid de sulf si sulfiti. |

Parmigiana di Terra 250 gr 72 ron
Cremd de vandtd arsd, reductie din tomate confit, sirop de busuioc facut artizanal, parmezan de 24 de luni.

Parmigiana “di Terra

Crema di melanzane bruciate, riduzione di pomodori confit, sciroppo di basilico fatto in casa, Parmigiano stagionato 24 mesi.
Parmigiana “from the Land” & !
Charred eggplant cream, confit tomato reduction, homemade basil syrup, 24-month aged Parmesan. ¥

Valoare energetica: 185,9 Kcal - 777,06 Kj, Grasimi: 10g, din care Acizi Grasi Saturati: 4,768, Glucide: 11,942, din care Zaharuri: 3,458, Proteine: 12,66, Sare: 2,64¢. i
Alergeni: gluten, lactozd, oud. P

SUPE

Supele noastre sunt gatite ca pe vremuri, cu baze clare §i ingrediente proaspete. Folosim legume de sezon,
recuperam surplusul pentru fonduri si sosuri, transformam ce ramdne in gust concentrat. Totul e lucrat incet §i
manual, pentru un gust profund §i o responsabilitate fata de planeta

ZUPPE
Le nostre zuppe sono cucinate come una vollta, con basi chiare e ingredienti freschi. Utilizziamo verdure di stagione,

recuperiamo le eccedenze per brodi e salse, trasformiamo cio che avanza in concentrato di sapore. Tutto ¢ lavorato
lentamente e a mano, per un gusto profondo e una responsabilita verso il pianeta.

SOUPS

Our soups are cooked like in the old days, with clear bases and fresh ingredients. We use seasonal vegetables,
recover the surplus for stocks and sauces, transform what is left into concentrated flavor. Everything is worked
slowly and by hand, for a deep taste and a responsibility towards the planet.

Cipolla Umbrata 200 gr 42ron
Supa de ceapd rosie cu guanciale artizanal, sos de tomate, ou posat si parmezan. Dulceata cepei coapte, saratul guanciale-ului si

umami-ul parmezanului dau o supd bogatd si elegantd.

Cipolla Umbrata

Zuppa di cipolle rosse con guanciale artigianale, salsa di pomodoro, uovo in camicia e Parmigiano. La dolcesza della cipolla cotla,

la sapidita del guanciale e l'umami del Parmigiano danno vita a una suppa ricca ed elegante.

Cipolla Umbrata

Red onion soup with artisanal guanciale, tomato sauce, poached egg and Parmesan. ‘The sweetness of the cooked onion, the saltiness

of the guanciale and the umami of the parmesan give a rich and elegant soup.
Valoare energetica: 187.49 Keal » 783.69 Kj. Grasimi: 14,398, din care Acizi Grasi Saturali: 5,118, Glucide: 5,36g. din care Zaharuri: 3,812, Proleine: 8,958, Sare: 4.41¢.
Alergeni: oud, lactoza.

Cacciucco Pescatore 260 gr
Sos de tomate cu salvie, midii, vongole, creveli, caracalild, aromat cu ierburi mediteraneene. O supd toscand de peste,
reinlerprelald, cu respect pentru mare $i gatild cu grija pentru a reduce risipa.

Cacciucco Pescatore

Sugo di pomodoro con salvia, cozze, vongole, gamberi, polpo, aromatizzalo con erbe mediterranee. Una '*u[)[iu dirpesce loscana
reinterpretata nel rispetto del mare e cucmala con cura per ridurre gli sprechi. =
Cacciucco Fisherman s |
Tomato sauce with sage, mussels, clams, shrimp, octopus, flavored with Mediterranean herbs. A Tuscan fish soup rciﬁter[)relcd with
respect for the sea and cooked with care lo reduce waste. '
Valoare energeticd: 107,17 Keal / 447,98 Kj, Grasimi: 6,98¢, din care Acizi Grasi Saturati: 4,318, Glucide: 5,53g, din care Saharuri:
Alergeni: lactozd, moluste, crustacee.

Consome de Pui 300 gr

Fond clar din pui crescut natural, legume de sezon gatite lent, lditei de casd. -
Consommé di pollo
Brodo chith® di. pollo‘allévato naturalmente, verdure di stagione colte lentamente, tagliolini fatli in casa.
Chicken Consom ith Homemade Tagliolini
Clear stock ()fnﬂﬁiﬁ)smis'ed chil ‘low-cooked seasonal vegetables, homemade noodles.
Valoare energetica: 382,21 Kcal / 1597,65 Kj, G
Alergeni: telind, gluten.
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SALATE

Salatele noastre nu sunt garnituri, ci adevdrate povesti verzi. Folosim frunze si legume din ferme mici, w:col't‘aﬁ',z'r
proaspat. Fructele imperfecte sau surplusul devin dressinguri, murdturi sau creme, reducand mszpa allmenmm v
Totul e facut manual, cu res[)ect fald de naturd si zmotzmp e il !

.-‘-
|
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INSALATE — A o
Le nostre insalale non sono conlorni, ma vere e?)m[)ﬁ?l'mn?% di. Utilizziamo foglie e verdure provenienti da piccole\aziende [
agricole, appena raccolte. I frutti imperfetti o in eccesso diventano condimenti, sottaceti o creme, riducendo lo spreco alimentare.
Tutto ¢ fatto a mano, nel rispetto della natura e della stagione.

SALADS

Our salads are not side dishes, but true green stories. We use leaves and vegetables from small farms, freshly i
harvested. Imperfect or surplus fruits become dressings, pickles or creams, reducing food waste. Everything is &
handmade, with respect for nature and the season. ¥

Frunzele Vii 720 gr 65 ron
Frunze proaspete de la Gradina Corbilor, vinegretd de piersici la jar, fistic prajit, parmezan §i coajd de lamdie. O salatd vie, cu
texturi crocante §i dulceatd subtild de fructe.

Foglie fresche

Foglie fresche dal “Giardino dei Corvi’, vinaigrette di pesche grigliate, pistacchi tostati, Parmigiano e scorsa di limone. Un'insalata
vivace, con consistenze croccanti e una delicata dolcezza di frutta.

Fresh Leaves

Fresh leaves from the “Crow's Garden’, grilled peach vinaigrette, roasted pistachios, parmesan and lemon zest. A vibrant salad, with
crunchy textures and subtle fruit sweetness.

Valoare energelicd: 609.8 Kcal » 2548,96 Kj. Grasimi: 38¢. din care Acizi Grasi Salurali: 6.58¢. Glucide: 40,91, din care Zaharuri: 5.948. Proleine: 18,18, Sare: 1.45g.

Alergeni: gluten, fructe cu coaja lemnoasd, lactozd, oud.

Tomata Afumata 220 gr 53 ron
‘Tomate de gradind, cremd de parmezan, telemea de oaie, dressing de busuioc afumat cu pepene rosu si mustar artizanal, produs cu
mandrie de Sciccheria. Un mix de dulce, acrisor si afumat care celebreazd vara si ingredientele locale.

Pomodoro affumicato

Pomodori dell orto, crema di Parmigiano, pecorino, condimento al basilico affumicato con anguria e senape artigianale, prodotto
con orgoglio - da Sciccheria. Un mix di dolce, aspro e affumicato che celebra l'estate e gli ingredienti locali.

Smoked Tomato

Garden tomatoes, parmesan cream, pecorino cheese, smoked basil dressing with watermelon and artisanal mustard - proudly made
by Sciccheria. A mix of sweel, sour and smoky that celebrates summer and local ingredients.

Valoare energetica: 176,54 Kcal / 737,92 Kj, Grasimi: 14,86g, din care Acizi Grasi Saturali: 6,268, Glucide: 4,95, din care Saharuri: 3,35g, Proleine: 6,22g, Sare: 2,558.

Alergeni: lactoza, oud, mustar, dioxid de sulf si sulfiti.

Panzanella No Waste 760 gr 44 ron
Rosii coapte, ceapd echalote, crutoane de casd din pdine ramasd, pard cu lime. Reinterpretam o salatd italiand clasica ‘loscand,

intr-o formd sustenabild, cu zero risipd.

Panzanella No Waste

Pomodori arrostiti, scalogno, crostini fatli in casa con pane avanzato, pera al lime. Reinterpretiamo una classica insalata toscana

in una versione sostenibile, a spreco zero.

Panzanella No Waste

Roasted tomatoes, shallots, homemade croutons from leftover bread, pear with lime. We reinterpret a classic Tuscan Italian salad, in

a sustainable form, with zero waste
Valoare energelica: 104.24 Kcal -~ 435.74 Kj, Grasimi: 7.35¢. din care Acizi Grasi Saturali: 1,11¢. Glucide: 6.82¢. din care Saharuri: 3,718, Proleine: 1.798. Sare: 4.188.
Alergeni: gluten. mustar, dioxid de sulf si sulfiti.

Salata cu Caracatita — ,,Mare & Gradina” 760 gr i

Caracatitd fragedd, cartofi copti, morcovi colorati si dressing de portocald. O salatd cald-rece care aduce zmpreuna prospetimea

marii §i dulceata legumelor coapte. b

Insalata di polpo — “Mare e Giardino” y

Polpo tenerissimo, patate al forno, carote colorate e condimento all arancia. Un'insalata caldo-fieddo che unisce la freschezza del

mare e la dolcezza delle verdure al forno

Octopus Salad — “Sea & Garden”

Tender octopus, baked potatoes, colorful carrots and orange dressing. A warm-cold salad that

brings together the freshness of the sea and the sweetness of baked vegelables. ,
~ Valoare energetica: 181,59 Kcal - 759,04 Kj, Grasimi: 6,842, din care Acizi Grasi Saturati: 1,25, Glucide: 17,49¢, din care Saharuri: 3,968, Proleine:

Alergeni: mroluste, telma
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PASTE
=y

Fiecare pastd este framantatd manual, cu [@ind italiand si oud de la ferme locale. Sosurile sunt gtiti_fé lent, cu legume
de sezon i ierburi proaspete. %cupem’m surplusul de legume pentru baze, iar lot ce putem produce .in house” facem

cu mdinile noastre: paste, so. ndimente. Artizanal, susi )il tentic.
’—'--..‘;lx = " 'E-.:-T._ _r'!'.
PASTA ——

Ogni pasta ¢ impastata a mano, con farina italiana e wova provenienti da fattorie locali. I sughi sono cottia fuoco
lento, con verdure di stagione ed erbe aromatiche fresche. Recuperiamo le verdure in eccesso per le basi e tutto cio che
possiamo produrre "in casa” lo facciamo con le nostre mani: pasta, sughi, spezie. Artigianale, sostenibile, autentico.

PASTA

Each pasta is hand-kneaded, with Italian flour and eggs from local farms. The sauces are slow-cooked, with seasonal
vegelables and fresh herbs. We recover surplus vegetables for the bases, and everything we can produce "in house” we
do with our own hands: pasta, sauces, spices. Artisanal, sustainable, authentic.

Rigatoni Amatriciana Noua 780 gr

Rigatoni de casd, sos de tomate facut in bucdtarie, guanciale artizanal, pecorino maturat. O reinterpretare locald a clasicului
italian, de cdtre chef-ul nostru, cu ingrediente curate si gust profund. Unii au numil-o chiar “Carbonara Rosie”

Rigatoni all Amatriciana Nuova

Rigatoni fatti in casa, salsa di pomodoro fatla in casa, guanciale artigianale, pecorino stagionato. Una reinterpretazione locale del
classico italiano, dall nostro chef, con ingredienti genuini e un sapore intenso. Alcuni la chiamano anche “Carbonara Rossa’.
Rigatoni with New Amatriciana sauce

Homemade rigatoni, tomato sauce made in the kitchen, artisanal guanciale, matured pecorino. A local reinterpretation of the Italian
classic, by our creative Chef, with clean ingredients and deep flavor. Some have even called it “Red Carbonara”

Valoare energetica: 452,14 Kcal - 1889,94 Kj, Grasimi: 25,41¢, din care Acizi Grasi Saturati: 8,22¢, Glucide: 37,712, din care Zaharuri: 2,53g, Proteine: 17,848, Sare: 3,59¢.
Alergeni: gluten, lactozda, oud.

Risotto Mare e Monti 200 gr

Orez cu ceapa, vin, hribi si creveti, esalotd — combinatie intre mare si munte. Aromd cremoasd, lexturi bogate, respect pentru
ingredient.

Risotto Mare e Monti

Riso con scalogno, vino, funghi porcini e gamberi: un connubio tra mare e montagna. Sapore cremoso, consistense ricche, rispetto
per lingrediente.

Risotto Mare e Monti

Rice with onion, wine, mushrooms and shrimp, shallot — a combination of sea and mountain. Creamy flavor, rich textures, respect
for the ingredient.

Valoare energelica: 269,37 Kcal - 1125,95 Kj, Grasimi: 10.48¢, din care Acizi Grasi Saturali: 4,07g. Glucide: 34.85¢, din care Zaharuri: 1.13g, Proleine: 6.91¢, Sare: 0,02¢.
Alergeni: crustacee. lactozd, oud, dioxid de sulf si sulfiti.

Pappardelle Slow Cook 780 gr

Pappardelle de casa, ragu de vitd gatit 6 ore, mireasmd de busuioc. Paste late, sos dens si parfumat — o refetd de rabdare si dragoste.
Pappardelle a Cottura Lenta

Pappardelle falte in casa, ragu di manzo cotto per 6 ore, aroma di basilico. Pasta larga, sugo denso e profumato: una ricetta di
pazienza e amore.

Pappardelle Slow Cook
Homemade pappardelle, beef ragu cooked for 6 hours, basil aroma. Wide pasta, thick and fragrant sauce — a recipe of patience and
love.

Valoare energetica: 352,71 Keal / 1474,33 Kj, Grasimi: 12,72g, din care Acizi Grasi Saturati: 3,84g, Glucide: 39,16, din care Saharuri: 2,82¢, Proteine: 18,548, Sare: 2,98
Alergeni: soia, lactoza, telind, gluten, oud, dioxid de sulf si sulfiti.

Paccheri Mare Nostrum 200 gr m

Paccheri de casd, fructe de mare proaspete, tomate cherry, usturoi si busuioc. Un preparat marin vibrant, cu ingrediente simple si
naturale. oy ’l’ﬁ
Paccheri Mare Nostrum ! 1
Paccheri falli in casa, pesce [resco, pomodorini, aglio e basilico. Un piatto di mare vivace, con inggedienti semplici e naturali.
Paccheri Mare Nostrum

Homemade paccheri, fresh seafood, cherry tomatoes, garlic and basil. A vibrant marine dish, with sig
Valoare energetica: 342,3 Kcal * 1430.81 Kj, Grasimi: 13,79¢. din care Acizi Grasi Saturati: 6.4g. Glucide: 39.66g, din care Jaharuri: 2,96g. P
Alergeni: gluten, oud, crustacee, moluste, lactozd.

[ ingredients.

65 ron

79 ron

79 ron




Gnocchi Dolce Vita 780 gr
Gnocchi din cartof dulce, parmezan, dovlecel si ulei extravirgin. ‘Texturd moale §i dulce, imbogatita cu branzd si legume de sezon.
Gnocchi “Dolce Vita”

Gnocchi di patate dolci, Parmigiano, zucchine e olio extravergine di oliva. Consistenza morbida e dolce, arricchita con formaggio e
verdure di stagione.

Sweet Potato Gnocchi “Dolce Vita”

Gnocchi made from sweet potato, parmesan, zucchini and extra virgin oil. Soft and sweel lexture, enriched with cheese and seasonal
vegelables.

Valoare energelicd: 371,29 Kcal / 1552,01 Kj. Grasimi: 26,238, din care Acizi Grasi Saturali: 13.84g. Glucide: 26,61, din care Zaharuri: 4.15¢. Proteine: 7,282, Sare: 5,598.
Alergeni: gluten, lactozd, oud.

Spaghetti Cherry & Garlic 780 gr

Spaghetti cu rosii cherry, sos din rosii cherry, parmezan si usturoi. Gustul proaspat, intr-o farfurie de paste proaspete.
Spaghetti Pomodorini e Aglio

Spaghetti con pomodorini, salsa di pomodorini, Parmigiano e aglio. Guslto [resco, in un piatto di pasta fresca.
Spaghetti Cherry & Garlic

Spaghelti with cherry tomatoes, cherry tomato sauce, parmesan and garlic. Fresh taste, in a plate of fresh pasta.

Valoare energeticd: 349,66 Kcal * 1461,56 Kj, Grasimi: 16,478, din care Acizi Grasi Saturali: 5,798, Glucide: 39,25g, din care Saharuri: 2,578, Proteine: 10,88¢, Sare: 2,81g.
Alergeni: lactozd, oud, gluten.

Spaghetti Vongole Brune 780 gr

Spaghetti de casd cu vongole brune, patrunjel si usturoi confiat. Mare autenticd, aromata cu simplitate §i elegan{d.

Spaghetti alle Vongole Veraci

Spaghetti fatti in casa con vongole veraci, prezzemolo e aglio candito. Mare autentico, aromatizzato con semplicita ed eleganza.
Spaghetti Fresh Clams

Homemade spaghelti with brown clams, parsley and candied garlic. Authentic seafood, flavored with simplicity and elegance.

Valoare energeticd: 383,28 Kcal * 16021 Kj, Grasimi: 14,242, din care Acizi Grasi Saturati: 4.84g, Glucide: 46,07, din care Saharuri: 3,18¢, Proteine: 17,788, Sare: 2,82g.
Alergeni: moluste, lactoza, gluten.

Spaghetti Cacio e Pepe 7180 gr

Spaghetti de casd cu pecorino maturat si piper negru proaspat. Minimalism italian, cu ingrediente putine, artizanale §i intense.
Spaghetti Cacio e Pepe

Spaghetti fatti in casa con pecorino stagionato e pepe nero fresco. Minimalismo italiano, con pochi ingredienti artigianali e intensi.
Spaghetti Cacio e Pepe

Homemade spaghetti with matured pecorino and fresh black pepper. Italian minimalism, with few, artisanal and intense
ingredients.

Valoare energelicd: 292,69 Kcal / 1223.46 Kj, Grasimi: 9.98¢, din care Acizi Grasi Saturali: 5,298, Glucide: 37,65. din care Saharuri: 1,768, Proteine: 13.53¢, Sare: 1,26g.
Alergeni: gluten, lactozd.

65 ron

75 ron

55 ron
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PESTE

Respectam marea §i folosim doar peste proaspat. Resturil Wﬂmm [fum sau stocuri concentrate. Pre[mmtele
noastre marine sunt simple, curate, gatile cu alentie si drag de ingredient, reducdnd risipa si [)astmnd gustulﬁil',
autentic. .-

i & I

PESCE _jt,_qh - *h;zfﬂ
Rispettiamo il mare e ulilizziamo solo-pesee [1es diventano salamoze affumicature o brodi concentrati.

1 nostri piatti di pesce sono semplici, pulili, cueinali ev%ma e amore per lingrediente, riducendo gli sprechi e
preservando il sapore autentico.

Ao

FISH
We respect the sea and use only fresh fish. Leftovers become brines, smoke or concentrated stocks. Our seafood dishes
are simple, clean, cooked with care and love for the ingredient, reducing waste and preserving the authentic taste.

Creveti Argentina la Jar 220 gr

Creveli la jar, sos din saramurd de peste facutd in bucalarie, salsa de tomate cu ierburi. Gust intens de mare, cu dulceatd de rosii si

note de fum.

Gamberi Argentina alla brace

Gamberi alla griglia, salsa ricavata dalla nostra salamoia di pesce, salsa di pomodoro alle erbe aromatiche. Sapore intenso di mare,
con dolcezza di pomodoro e note affumicate.

Shrimp Argentina on the fire

Shrimps on the grill, fish brine sauce made in the kitchen, tomato salsa with herbs. Intense taste of the sea, with tomato sweetness

and smoke noles.
Valoare energeticd: 194,21 Kcal / 811,79 Kj, Grasimi: 9,98, din care Acizi Grasi Saturati: 1,98¢, Glucide: 11,21g, din care Saharuri: 3,19g, Proteine: 16,168, Sare: 18,22¢.
Alergeni: crustacee.

Limba de Mare 350 gr

File fraged de limbd de mare, sos din apd de tomate, ulei extravirgin, chives i ridiche albd muratd. Un preparat marin subtil, care
aduce prospetime si texturd.

Sogliola

Tenero filetto di sogliola, salsa all'acqua di pomodoro, olio extravergine di oliva, erba cipollina e ravanello bianco sottaceto. Un
piatto di pesce delicato, che dona freschezza e consistenza.

Sole

Tender fillet of sole, tomato water sauce, extra virgin oil, chives and pickled white radish. A subtle seafood dish, which brings
[reshness and texture.

Valoare energelica: 411.75 Kcal - 1721,13 Kj, Grasimi: 33,86g. din care Acizi Grasi Salurali: 4,738, Glucide: 8,97¢, din care Taharuri: 5,348, Proleine: 17,2g, Sare: 6,5¢.
Alergeni: peste, lactoza, dioxid de sulf si sulfiti.

Spiedini Calamar 220 gr

Calamar la jar, aioli artizanal, migdale si peperonata. Un contrast de texturi si arome, cu sosuri pregatite in casd.
Spiedini di Calamari

Calamari alla griglia, aioli artigianale, mandorle e peperonata. Un contrasto di consistenze e sapori, con salse fatle in casa.
Calamari Spiedini

Grilled calamari, artisanal aioli, almonds and peperonata. A contrast of textures and flavors, with homemade sauces.

Valoare energelica: 411.75 Kcal  1721,13 Kj, Grasimi: 33,86g. din care Acizi Grasi Saturali: 4,738, Glucide: 8,97¢. din care Saharuri: 5,348, Proleine: 17,2¢. Sare: 6,5¢.
Alergeni: fructe cu coajd lemnoasa, moluste, dioxid de sulf si sulfiti, oud.

Peste si Fructe de mare Fresh, din Vitrina Noastra
-Calibru mic < 1kg — 30ron/100 gr
-Calibru Mare >1kg — 481ei/ 100 gr
Dacd ti-ai ales Pestele, acum este momentul sd iti stabilesti varianta de coacere.
Ce alegi? La jar, la tigaie sau la cuptor?
Promitem sd gatim simplu pentru a pastra esenta pestelui, cu condimente naturale si ierburi proaspete. L ok
Pesce Fresco dalla Nosira Vetrina p
Se hai scello il tuo pesce, ora ¢ il momento di scegliere la cottura. by . ‘Fﬁ
Cosa preferisci: Alla griglia, In padella oppure Al forno? % !
Promettiamo di cucinare in modo semplice per preservare l'essenza del pesce, con spezie naturalg
- Piccolo calibro < 1 kg — 30 ron / 100 gr
- Grosso calibro > 1 kg — 48 lei / 100 gr
Fresh Fish from Our Display
If you have chosen your Fish, now it's time to choose your cooking method.
“What-doyou choose: On the grill / In the pan / In the oven?
We prontiseste.cook .s'i:lerpI( y Lo preserve the essence of the fish, with natural spices and fresirherbs.

8 : .
- Small cal??)er <wig — 30 ron /0o gr
- Big caliber >+ lei / 100
=
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CARNE | | - B

Folosim carne maturald natural si ingrediente locale. Mumupul i sosurile sunt facute in casd, reducind
ambalajele industriale si pastrand gustul autentic. Fiecare preparal este gatit cu respect pentru timp, foc si aromd.

r

CARNE - .
Utilizziamo carne slagionata_@?almente 4 ingre lgcalf_ﬁﬂﬁfg ketchup e.salse sono fatti in casa, riducendo

gli imballaggi industriali e preservando.il gustb Quf tzc_o \O2ni piatto ¢ cucinato nelrispetto del tempo, del futoco e ﬁ
dei sapori. { [ ]
MEAT

We use naturally matured meat and local ingredients. Mustard, ketchup and sauces are homemade, reducing
industrial packaging and preserving the authentic taste. Each dish is cooked with respect for time, fire and flavor.

Burger Artizanal — ,Mortadella & Umami” 320 gr 95 ron
Mortadella glazurald cu otet de castraveti si miere, ketchup de castraveti murati, mustar de casd, provolone si tomate de la Gradina

Corbilor. O combinatie hogatd, cu ingrediente artizanale si gust echilibrat.

Hamburger Artigianale — “Mortadella & Umami”

Hamburger di manzo, mortadella glassata con aceto di cetriolo e miele, ketchup di cetrioli sottaceto, senape fatla in casa, provolone

e pomodori da “Giardino dei Corvi.” Una combinazione ricca, con ingredienti artigianali e un gusto equilibrato.

Artisanal Burger — “Mortadella & Umami”

Glazed mortadella with cucumber vinegar and honey, pickled cucumber ketchup, homemade mustard, provolone and tomatoes from

Grddina Corbilor. A rich combination, with artisanal ingredients and balanced taste.
Valoare energetica: 378,18 Kcal * 1580,78 Kj, Grasimi: 24,598, din care Acizi Grasi Saturati: 9,56g, Glucide: 20,53¢, din care Saharuri: 6,21, Proteine: 18,468, Sare: 2,65g.
Alergeni: lactozd, gluten, oud, mustar, fructe cu coajd lemnoasd, dioxid de sulf si sulfiti.

Pulpa de Pui Maturata — ,,Caesar Reinterpretat” sz2o gr 79 ron
Pulpd de pui maturatd, sos Caesar facut in casd, salatd romand arsd cu parmezanul saracului. Un mix intre clasic si inovator, cu
gust intens §i texturi multiple.

Coscia di Pollo Stagionata — “Caesar Reinterpretato”

Coscia di pollo stagionata, condimento Caesar fatlo in casa, lattuga romana bruciata con il “Parmigiano dei poveri’. Un mix tra
classico e innovativo, dal gusto intenso e dalle molteplici consistenze.

Matured Chicken Leg — “Caesar Reinterpreted”

Matured chicken leg, homemade Caesar dressing, charred romaine lettuce with “poor man's parmesan’. A mix between classic and
innovative, with intense taste and multiple textures.

Valoare energelicd: 357.65 Kcal / 1494,96 Kj, Grasimi: 23,93¢. din care Acizi Grasi Saturali: 9,03g, Glucide: 13,46g, din care Zaharuri: 7,49g, Proleine: 21.45¢, Sare: 3,72g.
Alergeni: gluten, lactozd, oud, peste.

Osso Buco Confiat - ,.Slow & Bold” 420 gr 109 ron
Orez expandat, linte neagrd, cremd de ceapad dulce, salsa de ardei copt. Carne gatitd lent pand devine fragedd, servitd cu garnituri

sustenabile si bogate in arome.

Ossobuco — “Lento e Audace”

Carne cotta lentamente fino a renderla tenera, servita con contorni sostenibili e aromatici: Riso soffiato, lenticchie nere, crema di

cipolle dolci, salsa di peperoni al forno.

Osso Buco Confiat — “Slow & Bold”

Puffed rice, black lentils, sweet onion cream, baked pepper salsa. Meat cooked slowly until tender, served with sustainable and

aromatic side dishes.
Valoare energeticd: 291,32 Keal / 1217,72 Kj, Grasimi: 15,72g, din care Acizi Grasi Saturali: 7,438, Glucide: 9,512, din care Zaharuri: 2,6g, Proteine: 22g, Sare: 1,55g.
Alergeni: lelind. lactozd, oud, gluten. dioxid de sulf si sulfiti.

Piept de Rata Maturat - ..Dulce & Acid” 300 gr

Cremd din prune uscale, escabeche din cirese, varzd coaptd. Un joc intre dulce §i acrisor, cu texturd crocantd de varzd.
Petto dAnatra Stagionato — “Agrodolce”

Crema di prugne secche, ciliegie in escabeche, cavolo al forno. Un gioco di sapori tra dolce e acidulo, con una"conszslenza croccante
di cavolo. =,
Matured Duck Breast — “Sweet & Sour” e »
Dried plum cream, cherry escabeche, baked cabbage. A play between sweet and sour, @ith a crispy cabbage texture.

Valoare energeticd: 235,38 Kcal * 983,89 Kj, Grasimi: 13,842, din care Acizi Grasi Saturati: 6g, Glucide: 14,83g, din care Zahum%fmteme: 14,592, Sare: 4,12¢.

Alergeni: teling, lactoza, dioxid de sulf si sulfiti. -

Piept de Pui - ,,Praz & Sos A la Greque” 280 gr
Piept de pui, praz prajit, cremd de prasz, sos a la greque. Preparat curat si aromat.
“Petlo dipollo — “Porri e Salsa A la Greque”
Petto di imllo porro fritlo. crema di porri, salsa a la greque. Preparazione pulita e aromatica.
Chicken Breast '“‘@eek & A la Greque Sauce”

Chicken breast, }‘]%kﬂ, leek cragan. a la greque sauce. Clean and aromatic preparation.
Valoare energeticd: 319, l “1333.85 Kj, G
Alergeni: lactozd, elind.
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De la vitrina de maturate -

~Carne la alegere”

Carnea maturatd natural este o sarbatoare a rabddrii si a mestesugului culinar. Selectam piese premium, ,le'la'sq'm sd respire i sd isi

dezvolte aromele in vitrina noasti i speciald. Fiecare bucatq este tamta la cerere,si gatitd cum m dorestz —la jar la grill sau Ia
cuptor — cu condimente sim s carnea sd vorhea a. Penty /
30 de zile (gust mai bldand si texturd mai suculenta) 4@@'
de steakhouse-urile legendare).

Dalla vetrina di Frollatura — “Carne a scelta”

La carne stagionata naturalmente ¢ un omaggio alla pazienza e all abilita culinaria. Selezioniamo peszi pregiati, li lasciamo
respirare e sviluppare i loro sapori nella nostra vetrina speciale. Ogni pezzo viene tagliato al momento e cotto come preferisci — alla
griglia, alla piastra o al forno — con spezie semplici che lasciano che sia la carne a parlare. Per esaltare questo processo, (i offriamo
tre fasi di frollatura: 3o giorni (gusto piu delicato e consistenza piu succosa), 45 giorni (sapori inlensi, consistenza lenera) e

60 giorni (gusto intenso, simile alle steakhouse piu leggendarie).

From the aging showcase — “Meat of your choice”

Naturally aged meat is a celebration of patience and culinary craftsmanship. We select premium pieces, let them breathe and
develop their flavors in our special showcase. Each piece is cut lo order and cooked the way you want it — on the grill, on the grill or
in the oven — with simple spices that let the meat do the talking. 1o highlight this process, we offer you three stages of aging: 30 days
(milder taste and juicier texture), 45 days (deep flavors, tender texture) and 6o days (intense taste, close to legendary steakhouses).

¢ profunde, texturd frageda) i 60 de zile (gust intens, aproape

Tomahawk US Prime
Bucatd impresionantd, cu os lung, suculentd si bogatd. Disponibilitate de maturare la:
30 de zile — gust delicat, texturd fragedd — 100 gr
45 de zile — aromd intensificald, fragezime ridicatd — 100 gr
60 de zile — gust profund, note de nucd si unt — 100 gr
‘Tomahawk US Prime
Un taglio grande, con osso lungo, succoso e ricco. Disponibile nelle seguenti stagionature:
30 giorni — sapore delicato, consistenza tenera.
45 giorni — sapore intenso, elevala tenerezza.
60 giorni — sapore intenso, note di nocciola e burro.
‘Tomahawk US Prime
A large, long-boned, juicy and rich cut. Available aged:
s0 days — delicate flavour, tender texture.
45 days — enhanced flavour, high tenderness.
60 days — deep flavour, nutty and buttery notes.
Valoare energetica: 295 Kcal - 1235 Kj, Grasimi: 22,0 g din care Acizi Gragi Saturali: 9,0 g, Glucide: o g din care Zaharuri: o g, Proleine: 24,0 g, Sare: 0,15 g.

Antricot de Vita Dry Aged
Clasicul steak de vita, maturat cu atentie. Disponibilitate de maturare la:
30 de zile — texturd moale, gust clar — 100 gr
45 de zile — aromd pronuntatd, carne foarte fragedda — 100 gr
60 de zile — gust intens, cu note de caramelizare naturald — 100 gr
Costata Dry Aged di Manzo
La classica bistecca di manzo, frollata con cura. Disponibile nelle seguenti frollature:
30 giorni — consistenza morbida, gusto deciso.
45 giorni — aroma pronunciato, carne mollo tenera.
. 60 giorni — gusto intenso, con note di caramellatura naturale.
Dry Aged Bone-in-beef Steak
The classic beef steak, carefully matured. Available matured:
30 days — soft texture, clear taste.
45 (]{l_\'.S‘ - [)7'()]’1()[”2(‘(’(1 aroma, overy l(’ll(](,’l" meat.

60 days — intense taste, with notes of natural caramelization.
Valoare energetica: 250 Keal / 1046 Kj, Grasimi: 20,0 g, din care Acizi Gragi Saturati: 8,0 g, Glucide: o g din care Saharuri: o g, Proteine: 18—20 g, Sare: 0,13 g.

Porc Iberic r00gr

‘Texturd marmoratd i aromd delicatd.
Maiale iberico

Consistenza marmorizzata e sapore delicato.
Iberian Pork

Marbled texture and delicate flavour.
Valoare energelica: 297 Kcal / 1245 Kj, Grasimi: 23,0 g. din care Acizi Grasi Saturali: 8,5 g, Glucide: o g. din care Zaharuri: o g. Proleine:

]

60 ron
70 ron
8o ron

50 ron
60 ron
70 ron
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Pentru cei mici, am creat preparate curate §i yfa’t(:z’;fn:nul principal dar adaptate pentru ez Folosim
aceleasi ingrediente proaspete, sosuri si ' aluatu n casd, fara aditivi industriali. [
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Per i piu piccoli, abbiamo creato piatti semplici e gustosi, ispirati al menu principale ma adattati alle loro esigenze.
Utilizziamo gli stessi ingredienti freschi, salse e impasti falti in casa, senza additivi industriali. o

CHILDREN'S UNIVERSE »
For the little ones, we have created clean and tasty dishes, inspired by the main menu but adapted for them. We use '
the same fresh ingredients, homemade sauces and doughs, without industrial additives. =
Burger Kids - ,Mini Gourmet” 230 gr 65 ron

Demibriosd de casd, carne de vitd, cascavea, sos din tomate confiate. Un burger mic dar cu gust mare, cu ingrediente artizanale.
Burger Kids — “Mini Gourmet”

Briochina fatta in casa, manzo caciocavallo, ricotta, salsa di pomodori canditi. Un piccolo hamburger ma dal gusto intenso, con
ingredienti artigianali.

Burger Kids — “Mini Gourmet”

Homemade brioche, beef, cheese, candied tomato sauce. A small burger but with a big taste, with artisanal ingredients.

Valoare energelica: 424.68 Kcal / 1775.17 Kj, Grasimi: 24,21, din care Acizi Grasi Saturali: 12.43¢, Glucide: 27,148, din care Zaharuri: 6.78g, Proleine: 24.61g, Sare: 3,668.
Alergeni: lactozd, gluten, oud, mustar, dioxid de sulf si sulfiti.

Spaghetti Cherry - .,Pasta Bambini” 780 gr 55 ron
Spaghetti cu rogii cherry, parmezan $i usturoi. Paste proaspete, usor dulci, perfecte pentru copii.

Spaghetti ai Pomodorini — “Pasta Bambini”

Spaghetti con pomodorini, Parmigiano e aglio. Pasta fresca, leggermente dolce, perfetta per i hambini.

Spaghetti Cherry — “Kids Pasta”

Spaghetti with cherry tomatoes, parmesan and garlic. Fresh, slightly sweet pasta, perfect for kids.

Valoare energetica: 349,66 Kcal / 1461,56 Kj, Grasimi: 16,47¢, din care Acizi Grasi Saturali: 5,798, Glucide: 39,25g, din care Saharuri: 2,57¢, Proteine: 10,88, Sare: 2,818

Alergeni: lactozd, oud, gluten.

Consome de Pui cu Tagliolini de Casa 300 gr 39 ron
Fond clar cu legume la sous-vide, tagliolini proaspete, piept de pui. Usor, hranitor si reconfortant.

Consommé di Pollo con Tagliolini Fatti in Casa

Brodo chiaro con verdure colle soltovuolo, tagliolini freschi, petto di pollo. Leggero, nutriente e confortante.

Chicken Consomme with Homemade Tagliolini

Clear broth with sous-vide vegelables, fresh tagliolini, chicken breast. Light, nutritious and comforting.

Valoare energetica: 382,21 Kcal - 1597,65 Kj, Grasimi: 25,23g, din care Acizi Grasi Saturati: 6,61, Glucide: 13,76, din care Saharuri: 2,72g, Proteine: 25,298, Sare: 0,758.

Alergeni: gluten, oud, telind.

Sandwich cu Pui Prajit - ..Crispy Briosa” 260 gr 44 ron
Briosd de casd, pui prajit, provolone si ketchup de castraveti murati. Un sandwich crocant si aromat pentru pofta copiilor.
Panino con Pollo Fritto - "Crispy Brioche”

Brioche fatta in casa, pollo fritto, provolone ¢ ketchup di cetriolini sottaceto. Un panino croccante e saporito per i piu piccoli.
Fried Chicken Sandwich — “Crispy Brioche”

Homemade brioche, [ried chicken, provolone and pickle ketchup. A crispy and flavorful sandwich for kids' appetites.
Valoare energelica: 427.85 Keal -/ 1788.43 Kj, Grasimi: 27,518, din care Acizi Grasi Saturali: 7,23¢. Glucide: 23,61, din care Zaharuri: 6,16, Proleilne: 19.87¢. Sare: 2.548.
Alergeni: gluten, lactozd, oud, dioxid de sulf si sulfiti.
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GARNITURI
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Garniturile noastre sunt gan mici feluri_da_ﬁvﬁfd‘t
condimente de casd. Astfel reducem risipa si aducem pe masa prospetime aulenticd.

CONTORNI

I nostri contorni sono pensati come piccoli piatti indipendenti. Utilizziamo verdure di stagione, al forno o alla griglia,

e spezie fatle in casa. Cosi riduciamo gli sprechi e portiamo in tavola un autentica freschezza.

SIDE DISHES

Our side dishes are designed as small, self-contained dishes. We use seasonal vegetables, baked or grilled, and
homemade spices. This way we reduce waste and bring authentic [reshness to the table.

Piure de Cartofi 750 gr
Cremd find, cu unt si lapte local

Pureé di patate — Crema fine, con burro e latte locale

Mashed Potatoes — Fine cream, with butter and local milk
Valoare energetica: 155,59 Kcal / 650,38 Kj, Grasimi: 6,158, din care Acizi Gragi Saturali: 3,95g, Glucide: 22,87¢, din care Saharuri: 2,25g, Proteine: 2,87g, Sare: 2,028,

Alergeni: lactozad.

Cartofi Prajiti cu Condimentul Casei 750 gr

Cartofi aurii cu mix artizanal de condimente
Patate Fritte con Condimento della Casa — Patate dorate con mix artigianale di spezie

Golden potatoes with our artisanal seasoning mix
Valoare energelicd: 206,09 Kcal / 861,47 Kj. Grasimi: 12.458, din care Acizi Grasi Saturali: 1,388, Glucide: 21.46g. din care Zaharuri: 1,548, Proleine: 2,38¢, Sare: 2,01g.

Salata Romana 750 gr
Frunze crocante, dressing lejer

Lattuga Romana — Foglie croccanti, condimento leggero
Romaine Lettuce — Crispy leaves, light dressing
Valoare energetica: 74,72 Kcal * 312,33 Kj, Grasimi: 6,37¢, din care Acizi Gragi Saturafi: 1,018, Glucide: 3,43, din care Saharuri: 2,19¢, Proteine: 0,79g, Sare: 2,05g.

Alergeni: mustar, dioxid de sulf si sulfiti.

Broccolini cu Usturoi Confiat si Limaie 750 gr

Verde intens, aromat natural

Broccolini con Aglio candito e Limone — Verde intenso, aroma naturale
Broccolini with Confit Garlic and Lemon — Intensely green, naturally aromatic

Valoare energelica: 125,67 Kcal / 525,29 Kj, Grasimi: 8.36g. din care Acizi Grasi Saturali: 5,338, Glucide: 11,218, din care Zaharuri: 0.49g. Proleine: 3.32¢, Sare: 3,34g.

Alergeni: lactozd.

Cartofi Copti cu Parmezan, Trufe si Ceapa Verde 750 gr

Mix decadent si aromat

Patate al Forno con Parmigiano, Tartufo e Cipollotti — Mix delizioso e saporito

Baked Potatoes with Parmesan, Truffles and Green Onions — Decadent and flavor{ul mix
Valoare energeticd: 116,03 Kcal - 484,99 Kj, Grasimi: 3,79, din care Acizi Gragsi Saturali: 1,41, Glucide: 15,47¢, din care Saharuri: 1,11, Proteine: 5,13, Sare: 6,73g.

Alergeni: lactozd, dioxid de sulf si sulfiti.

Conopida la Jar cu Salvie si Provolone 750 gr

Legumd la jar reinterpretald, cu branzd lopilda

Cavolfiore allla Brace con Salvia e Provolone — Verdura alla brace reinterpretata, con formaggio fuso
Grilled Cauliflower with Sage and Provolone — Reinterpreted grilled vegetable, with melted cheese &
Valoare energetica: 257,33 Kcal / 1075,63 Kj, Grasimi: 18,018, din care Acizi Gragsi Saturali: 10,15g, Glucide: 16,01g, din care Saharuri: 1,278, Proteine: 8,93, Sare: 3.358.

Alergeni: lactozd, gluten.

24 1on

25 ron

25 ron

45 ron

27 rron
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PIZZA | |

Aluatul nostru este fermentat lent 48h, mozzarella este ﬁmr multe toppinguri sunt gatite in casd. Foloszm

rosii confiale, muraturi si mixuri artizanale pentru un gust autentic §i responsabil. =/

PIZZA - g .

1l nostro impasto ¢ /érmmtata_@gtamente per 48 or @-lg mazsq_p#fﬁor di latte e molti condimenti sono preparati

in casa. Utilizziamo pomodori canditi, _solz‘aa?tz_ artzgtﬂ'nall per un gusto autentico e responsabile. ﬁ

PIZzA
Our dough is slowly fermented for 48 hours, the mozzarella is fiordi latte, and many toppings are cooked in house.
We use candied tomaloes, pickles and artisanal mixes for an authentic and responsible laste.

Focaccia cu oregano 250 gr 20 ron _.l?‘
Focaccia con Origano S

Oregano Focaccia =
Valoare energeticd: 206,21 Kcal / 861,95 Kj, Grasimi: 1,088, din care Acizi Grasi Saturati: 0,23g, Glucide: 42.92¢, din care Zaharuri: 0,592, Proteine: 6,01g, Sare: 1,6g. —
Alergeni: gluten.

Focaccia cu usturoi 250 gr 22 ron
Focaccia con Aglio

Garlic Focaccia
Valoare energelicd: 206,05 Kcal / 861,28 Kj, Grasimi: 0,9¢, din care Acizi Grasi Saturali: 0,142, Glucide: 42.96g, din care Saharuri: 0,618, Proleine: 6,05g, Sare: 1,6
Alergeni: gluten.

Focaccia cu parmezan 250 gr 24 ron
Focaccia con Parmigiano

Parmesan Focaccia
Valoare energetica: 247,13 Keal / 1033 Kj, Grasimi: 3,97, din care Acizi Grasi Saturati: 1,53¢, Glucide: 42,02¢. din care Saharuri: 0,578, Proteine: 10,098, Sare: 1,798.
Alergeni: gluten, lactoza.

Focaccia cu usturoi si parmezan 250 gr 26 ron
Focaccia con Aglio e Parmigiano

Garlic and Parmesan Focaccia
Valoare energelicd: 253,09 Kcal / 105791 Kj, Grasimi: 3.99¢. din care Acizi Gragsi Saturali: 1,542, Glucide: 43.34g, din care Saharuri: 0,61g. Proteine: 10,342, Sare: 1,798.
Alergeni: gluten, lactozd.

Pizza Margherita 500 gr

49 ron
Sos de rosii, mozzarella fior di latte, busuioc, oregano, ulei de masline. Simplitate clasicd, gust cural.
Pizza Margherita
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico, origano, olio d'oliva. Semplicita classica, gusto pulito.
Pizza Margherita
‘Tomato sauce, mozzarella fior di latte, basil, oregano, olive oil. Classic simplicity, clean laste.
Valoare energetica: 177,72 Keal / 742,85 Kj, Grasimi: 5,948, din care Acizi Grasi Saturati: 3,28¢, Glucide: 22,11g, din care Zaharuri: 0,85g, Proteine: 9,028, Sare: 1,098.
Alergeni: lactozd, gluten, lelind.
Pizza Diavola 500 gr 50 ron
Sos de rosii, mozzarella fior di latte, salam spianata picant, busuioc, oregano. Picant si vibrant.
Pizza Diavola
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, salame spianata piccante, basilico, origano. Piccante e vibrante.
Pizza Diavola

Tomato sauce, mozzarella fior di latte, spicy spianata salami, basil, oregano. Spicy and vibrant.
Valoare energeticd: 257,38 Kcal - 1075.85 Kj, Grasimi: 12,17¢, din care Acizi Grasi Saturati: 5,168, Glucide: 22,35g. din care Zaharuri: 0.86g. Proteine: 14.678, Sare: 1,98g.
Alergeni: lactozd, gluten, telind.

Pizza “Tre Stagioni e Mezzo” 550 gr

Sos de rosii, mozzarella, ciuperci, prosciutto cotto, masline negre din Sicilia, oregano. Bogata i diversd.

Pizza “TIte Stagioni e Mezz0”

Salsa di pomodoro, moszarella fior di latte, funghi, prosciutto cotto, olive nere siciliane, origano. Ricco ¢ diversificato. %,
Pizza “Tre Stagioni e Mezzo” B B

Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, prosciutto cotto, Sicilian black olives, oregano. Rich and diverse.
Valoare energeticd: 195,69 Keal » 817,97 Kj, Grdasimi: 7,32, din care Acizi Grasi Saturati: 3,2¢, Glucide: 21,61¢, din care Saharu . Proteine: 11,39, Sare: 1,138.
Alergeni: lactozd, gluten, telina

Pizza Vegetariana 550 gr

Sos de rosii, mozzarella, mdsline, ciuperci, zucchini, ardei copt. Verde, dulce i echilibratd.
“Pizza Vegetariana

Salsa di* 1twmodom mozzmella fior di latte, olive, funghi, zucchine, peperoni al forno. Verde, dolce ed equilibrato.

Vegetaman Pizza

Tomato sauce, n%dla olives, gushrooms, zucchini, baked peppers. Green, sweet and balanced.

Valoare energetica: 18 cal / 778, 97 Kj, 6,62¢, din care Acizi Grasi Saturali: 3,038, Glucide: 22,95g, din care Saharuri
Alergeni: gluten, telind, dmxzi @e S
e 1= -
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Pizza Marinara 500 gr = 3
Anchois, sos de tomate, capere, u Gust marin clasi
Pizza Marinara - N.B.: versione con acciughe-e.ca
Acciughe, salsa di pomodoro, capperi, aglio. Sapore classico della piz=a tradizionale.
Pizza Marinara

Anchovies, tomato sauce, capers, garlic. Classic seafood flavor. J
Valoare energelica: 125,02 Keal » 522,58 Kj, Grasimi: 1.43¢, din care Acizi Grasi Saturali: 0,248, Glucide: 23,73¢. din care Zaharuri: 0.68¢, Proleine: 4.27g, Sare: 1,348

Alergeni: gluten, telindg, peste, dioxid de sulf si sulfiti. "

Pizza Mortadella 550 gr 75 ron g5
Mortadella artizanald, sos de tomate, burralta, fistic, coaja de lamdaie. ‘Texturd catifelatd si notd crocantd. i3

Pizza Mortadella for=
Mortadella classica, salsa di pomodoro, burrata, pistacchi, scorza di limone. Consistenza vellulata e nota croccante. i =
Mortadella Pizza ™5

Artisanal mortadella, tomato sauce, burrata, pistachios, lemon zest. Velvely texture and crunchy note.
Valoare energetica: 125,02 Keal /522,58 Kj, Grasimi: 1,438, din care Acizi Grasi Saturati: 0,248, Glucide: 23,73g, din care Saharuri: 0,68¢, Proleine: 4,278, Sare: 1.348.
Alergeni: gluten, lelind, lactozd, fructe cu coajd lemnoasd.

Pizza Ton 550 gr 59 ron
‘Ton, sos de tomate, fenel, pesto de busuioc. Fresh si inlens.

Pizza al Tonno

Tonno, salsa di pomodoro, finocchi, pesto di basilico. Fresca e intensa.

Tuna Pizza

Tuna, tomato sauce, fennel, basil pesto. Fresh and intense.
Valoare energetica: 162,6 Kcal * 679,68 Kj. Grasimi: 4,88, din care Acizi Grasi Saturali: 0,94, Glucide: 20,818, din care Zaharuri: 0,592, Proteine: 8.79¢, Sare: 1,828.
Alergeni: gluten, telind, peste, lactozd, oud.

Pizza Gourmet

Pizza Sciccheria 550 gr 89 ron
Mozzarella fior di latte, burrata din Puglia, parmezan, cremd ricotta, prosciutto crudo, cremd tartufo, smochine. Aluat usor,

toppinguri premium.

Pizza Sciccheria

Mozzarella fior di latte, burrata pugliese, Parmigiano, crema di ricotta, prosciutto crudo, crema al tartufo, fichi. Impasto leggero,

condimenti di alta qualita.

Pizza Sciccheria
Mozzarella fior di latte, burrata di Puglia, parmigiano, ricotta cream, prosciutto crudo, tartufo cream, figs. Light dough, premium
toppings.

Valoare energelica: 336,46 Kcal / 1406,39 Kj, Grasimi: 17,342, din care Acizi Grasi Saturali: 9.11¢. Glucide: 29.37¢, din care Saharuri: 9,28¢. Proleine: 15,76, Sare: 2,13¢.
Alergeni: lactozd, gluten.

67ron

Pizza cu Cartofi?? Daaaa! 500 gr

Cartofi, trufe, praz si scamorza. Rustic i rafinat.

Pizza Con Patate??2 Siiii !

Patate, tartufo, porri e scamorza. Rustica e raffinata.

Pizza with Potatoes 22 Yessss !

Polatoes, truffles, leeks and scamorza. Rustic and refined.

Valoare energetica: 269,93 Kcal * 1128,3 Kj, Grasimi: 11,08¢, din care Acizi Grasi Saturati: 6,03, Glucide: 33,78¢, din care ZSaharuri: 1,3g, Proteine: 8,66g, Sare: 3,3g.
Alergeni: gluten, lactozd, dioxid de sulf si sulfiti, lelind.

Pizza “Salsiccia Vera” 550 gr =
Salsiccia, cascavea, sos de tomate, sos de ardei. Gust intens de carnati artizanali i ardei dulce-picant.
Pizza Salsiccia Vera tilg 'eh
Salsiccia artigianale, caciocavallo, salsa di pomodoro, salsa di peperoni. Gusto intenso di salsiccia e peperoni dﬁc’l’%{fﬁanﬁ.
Pizza “Salsiccia Vera”

Artisanal sausage, cottage cheese, tomato sauce, pepper sauce. Intense taste.
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Deserturile noastre sunt ficute in bucdldria Sci@@rz_a catre patiserul nostru chef, cu retete clasice §i
reinterpretdri creative, fara mixuri industriale. Folosim ingrediente simple, artizanale, pentru a incheia masa intr-o i
notd dulce, responsabila si aulentica. Fiecare desert este un act de rabdare §i mestesug.

DOLCI
I nostri dolci sono preparati nella cucina di Sciccheria, dal nostro chef pasticcere, con ricette classiche e rivisitazioni =
creative, senza impasti industriali. Utilizziamo ingredienti semplici e artigianali per concludere il pasto con una nota e
dolce, responsabile e autentica. Ogni dessert ¢ un atto di pazienza e artigianalita. Jw

r' - -
DESSERT

Our desserts are made in the Sciccheria kitchen, by our pastry chef, with classic recipes and creative
reinterpretations, without industrial mixes. We use simple, artisanal ingredients to end the meal on a sweet,
responsible and authentic note. Each dessert is an act of patience and craftsmanship.

Tiramisu Traditional la Tava (la propriu!) - .,Dolce Classico” 260 gr 48 ron
Piscoturi de casd, cremd de mascarpone §i oud, sirop de cafea cu Disaronno, pudrd de cacao naturalda. Gust clasic italian, autentic §i

artizanal.

Tiramisu Tradizionale dalla teglia al piatto (davvero!) — “Dolce Classico”

Savoiardi fatli in casa, crema al mascarpone e uova, sciroppo al caffe con Disaronno, cacao amaro in polvere. Gusto classico

italiano, autentico e artigianale.

Traditional Tiramisu in tray (really!) — “Dolce Classico”

Homemade sponge cakes, mascarpone cream and eggs, coffee syrup @ith Disaronno, natural cocoa powder. Classic Italian taste,

authentic and artisanal.
Valoare energeticd: 387,16 Kcal / 1618,32 Kj, Grasimi: 24g, din care Acizi Grasi Saturati: 11,03¢, Glucide: 28,31g, din care Zaharuri: 21,68, Proteine: 14,078, Sare: 0,16g.
Alergeni: oud, lactoza, gluten, fructe cu coajd lemnoasd.

Tiramisu cu Fistic - Reinterpretat de patiseserul nostru chef- ,Verde Dolce” 260 gr 46 ron
Piscoturi facute de noi, mousse de fistic cu mascarpone, sirop de casd din fructe de padure, cremd find si ganache de cafea infuzatd
cu hoabe reale. Straturi delicate cu praline de susan negru si gel de mango. O explozie verde de fistic, pasiune rosie si cafea.
Tiramisu al Pistacchio — Rivisitato dal nostro chef pasticcere — “Verde Dolce”

Savoiardi fatti da noi, mousse al pistacchio con mascarpone, sciroppo fatto in casa ai [rutli di bosco, panna e ganache al caffe
infusa con veri chicchi. Strati delicati con praline di sesamo nero e gel di mango. Un'esplosione verde di pistacchi e caffe.

Tiramisu with Pistachio — Reinterpreted by our pastry chef — “Verde Dolce”

Homemade sponge cakes, pistachio mousse with mascarpone, homemade berry syrup, fine cream and coffee ganache infused with
real beans. Delicate layers with black sesame pralines and mango gel. A green explosion of pistachios and coffee.

Valoare energeticd: 328,37 Keal - 1372,58 Kj, Grasimi: 17,6g, din care Acizi Grasi Saturati: 8,818, Glucide: 35,442, din care Zaharuri: 27,798, Proleine: 6,37¢, Sare: 0.13¢.
Alergeni: seminte de susan, lactoza, soia, oud, gluten, fructe cu coajd lemnoasd.

“Risotto” cu Lapte Aurit - .,Sofran si Dulceata de Prune” 240 gr 44 ron
Risotto gatit lent in lapte si friscd, cu pasta de vanilie, cremd de sofran catifelatd, dulceatd si sos de prune cu mirodenii (scortisoard,

vanilie, anason, cuisoare, nucsoarda). Un desert cald-catifelat, cu note exotice si parmezan pentru umami subtil.

Latte di Riso Dorato — “Zafferano e Confettura di Prugne”

Riso a coltura lenta con latte e panna, pasta di vaniglia, vellutata crema allo zafferano, confettura e salsa di prugne con spezie
(cannella, vaniglia, anice, chiodi di garofano, noce moscata). Un dessert caldo e vellutato, con note esotiche e Parmigiano, per un
soltile umami.

Milk Risotto with Golden finish — “Saffron and Plum Fam” -

Slow-cooked risotto in milk and cream, with vanilla paste, velvety saffron cream, jam and plum sauce with sbl'ces (cinnamon,

vanilla, anise, cloves, nutmeg). A warm-velvety dessert, with exolic notes and parmesan for subtle umami. %3 ‘Fﬁ
Valoare energelicd: 192.83 Kcal / 806,04 Kj. Grdsimi: 4.27¢, din care Acizi Grasi Saturali: 2.27¢. Glucide: 35.9¢, din care Zaharuri: 25,9¢, Proleine: 3,418, Sare: 0,05¢.
Alergeni: oud, lactozd. b N "
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Tarta pe care nici Nonna nu stia s-o faca - ,Ricordo di Casa” 250 gr r . o | 42ron
Bazd de biscuiti fragezi, cre%ze cu galbenusum“sﬁgnt cremd de cu lapte si pastaie naturald, ricotta si miere.
completatd cu muguri de pin si e cilrice nqtmL_t asd, parfumatd §i find.

La Crostata che neanche la Nonna sapeva 1 fare... —
Base fiabile di biscotto, crema al limone con tuorli ¢ e burro, crema alla vaniglia conlatte e bacche naturali, ricotla e mlele
completata con germogli di pino e scorza di agrumi non tratlati. Una crostata luminosa, profumata e delicata.

The cake that even “Nonna” couldn't make... — “Ricordo di Casa”

Tender biscuil base, lemon cream with yolks and butter, vanilla cream with milk and natural pods, ricotta and honey, completed

with pine buds and untreated citrus peel. A bright, fragrant and delicate tart
Valoare energetica: 367,64 Keal / 1536,72 Kj, Grasimi: 20,02g, din care Acizi Grasi Saturati: 10,68¢, Glucide: 42,52¢, din care Zaharuri: 27,76g, Proteine: 7,08¢, Sare: 0,52¢.
Alergeni: oud, lactoza, gluten.

Semifreddo Artizanal - ..Fistic, Capsuni si Struguri” 250 gr 49 ron
Un desert cu trei straturi: hazd din blat de cacao si oud proaspete, semifreddo de fistic cu laple, smantand, pastd naturald de fistic si
[riscd, completat cu gel de capsuni facut in casd si struguri negri fard samburi. Texturd aerald, contrast fructat si cremos, fard
aditivi.

Semifreddo Artigianale — “Pistacchio, Fragole e Uva”

Un dessert a tre strati: base al cacao e uova fresche, semifreddo al pistacchio con latte, panna, pasta di pistacchio naturale e panna
montata, guarnito con gel di fragole falto in casa e uva nera senza semi. Consistenza ariosa, contrasto fruttato e cremoso, senza
additivi.

Artisanal Semifreddo — “Pistachio, Strawberries and Grapes”

A three-layer dessert: cocoa base and fresh eggs, pistachio semifreddo with milk, cream, natural pistachio paste and whipped cream,
topped with homemade strawberry gel and seedless black grapes. Airy texture, [ruily and creamy contrast, no additives.

Valoare energetica: 291,7 Kcal 7 1219,29 Kj, Grasimi: 14,33¢, din care Acizi (‘mgz Saturati: 4,96g, Glucide: 31.93g, din care Zaharuri: 26,78, Proteine: 8.17¢, Sare: 0,038.
Alergeni: oud, gluten, lactoza, fructe cu coajd lemnoasd.

Budinca de Ciocolata Interzisa! — .,Cacao Intensa & Lavanda” 200 gr 44 ron
Budincd densd de ciocolatd cu frisca, galbenus si hoabd Tonka, chantilly de lavandda, biscuit amaretti de casd, cu migdale, dulceatd

facutd de noi, din coaja de portocald, zahdar brun si miere. Un desert catifelat, aromat i sofisticat.

1l Budino Proibito al Cioccolato — “Cacao intenso e lavanda”

Budino denso al cioccolato con panna, tuorlo d'uovo e fava Tonka, chantilly alla lavanda, amaretti alle mandorle fatti in casa, la

nostra marmellata di scorze d'arancia con zucchero di canna e miele. Dessert vellutato, aromatico e sofisticato.

The Forbidden Chocolate Pudding — “Intense Cocoa & Lavender”

Dense chocolate pudding with liquid whipped cream, egg yolk and Tonka bean, lavender chantilly, homemade amaretti biscuit, with

almonds, our own jam, made from orange peel, brown sugar and honey. A velvety, aromatic and sophisticated dessert.
Valoare energelicd: 502,88 Kcal / 2102,02 Kj. Grasimi: 38,09¢, din care Acizi Grasi Saturali: 9,03g, Glucide: 24,98¢. din care Saharuri: 20,42¢, Proleine: 14,812, Sare: 0,088
Alergeni: fructe cu coajd lemnoasd, oud, gluten, soia, lactozd.

Inghetata Artizanala - .Fatto in Casa” 9o gr 20 ron
Produsd cu sim{ de raspundere si pasiune pentru retetele autentice ale gelatierilor italieni, doar cu ingrediente naturale.

Gelato Artigianale — “Fatto in Casa”

Prodolto con cura e passione per le autentiche ricelte dei gelatieri italiani, solo con ingredienti naturali.

Artisanal Ice Cream — “Fatto in Casa”

Produced with care and passion for the original italian recipes, only with natural ingredients.

Valoare energetica: 285,21 Kcal * 1192,2 Kj, Grasimi: 16,57¢, din care Acizi Grasi Saturati: 9,71¢, Glucide: 29,792, din care Zaharuri: 25,148, Proteine: 5,19¢, Sare: 0,09g.

Alergeni: lactozd, fructe cu coajd lemnoasd, oud.
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CAFEA /

Espresso / decof 30 ml
Valoare energetica: 5,67 Kcal / 23,69 Kj, Grasimi: og. din care Acizi Grasi Saturati: og, Glucide: 0,73¢, din care Zaharuri: og, Proteine: 0,47¢, Sare: 0g:

Espresso doppio 60 ml
Valoare energeticd: 5.1 Kcal / 21,32 Kj, Grdsimi: 0g, din care Acizi Grasi Saturati: 08, Glucide: 0;67¢. din care Zaharuri: og. Proteine: 0,.42¢. Sare: og.

Espresso macchiato 50 ml
Valoare energetica: 21,96 Kcal / 91,79 Kj, Grasimi: 0,68, din care Acizi Grasi Saturati: og, Glucide: 1,76g, din care Zaharuri: og, Proteine: 1,268, Sare: 0,3¢.

Cappuccino / decof 720 ml
Valoare energelica: 53,28 Kcal / 222,69 Kj, Grasimi: 2g, din care Acizi Grasi Saturali: 28, Glucide: 5,178, din care Zaharuri: 58, Proleine: 3.11g, Sare: 0,04g.
Alergeni: lactozd.

Flat White 720 ml
Valoare energelica: 54.55 Kcal / 228,02 Kj, Grasimi: 2g, din care Acizi Grasi Salurali: 2, Glucide: 5,33g, din care Zaharuri: 58, Proleine: 3.218, Sare: 0,048.
Alergeni: lactozd.

Latte Machiatto / decof 740 ml
Valoare energeticd: 47 Kcal / 196,46 Kj, Grasimi: 1,71, din care Acizi Grasi Saturali: 1,71g, Glucide: 4,6g, din care Zaharuri: 4,298, Proteine: 2,778, Sare: 0,04g.
Alergeni: lactozd.

Freddo 8o ml

Valoare energetica: 6,37 Kcal / 26,65 Kj, Grasimi: og, din care Acizi Grasi Saturati: og, Glucide: 0,83g, din care Saharuri: og, Proteine: 0.53g, Sare: og.

Affogato 60 ml
Valoare energelicd: 210.4 Kcal / 879.47 Kj. Grasimi: 11g, din care Acizi Grasi Saturati: 78, Glucide: 24,442, din care Zaharuri: 21g, Proleine: 3,78¢. Sare: 0,08g.
Alergeni: lactozd.

Frappe Sciccheria soo ml

(con gelato / cu inghetata / with icecream)
Valoare energetica: 119,77 Kcal 7 500,65 Kj, Grasimi: 4.96g, din care Acizi Grasi Saturati: 3,198, Glucide: 15,72g, din care Zaharuri: 11,178, Proteine: 2,09g, Sare: 0,5g.
Alergeni: lactozd.

Irish coffee 740 ml
Valoare energelicd: 54.56 Kcal / 228,05 Kj. Grasimi: og, din care Acizi Grasi Saturali: og, Glucide: 3.62¢, din care Zaharuri: 3.48¢. Proteine: 0,09, Sare: 0g.

Ice Coffee 140 ml
Valoare energetica: 56,93 Kcal / 237,96 Kj, Grasimi: 2,142, din care Acizi Grasi Saturali: 2,148, Glucide: 5,512, din care Zaharuri: 5,36g, Proteine: 3.31¢, Sare: 0,04g.
Alergeni: lactozd.

Matcha Latte & Ice Matcha 180 ml

Valoare energetica: 142,41 Kcal » 595,28 Kj, Grasimi: 2,078, din care Acizi Grasi Saturati: 2,02¢, Glucide: 28,41, din care Saharuri: 27,79g, Proleine: 3,55g, Sare: 0,048.
Alergeni: lactozd.

Cappuccino Matcha 720 ml
Valoare energelica: 73,95 Keal / 309,11 Kj, Grasimi: 2,6. din care Acizi Grasi Saturali: 2,53¢, Glucide: 7.2¢. din care Jaharuri: 6,278, Proleine: 4.45¢, Sare: 0,058.
Alergeni: lactoza.

Ciocolata Calda - diverse arome/ Cioccolata Calda - vari aromi/ Hot Chocolate 7180 m!/
Valoare energeticd: 101.87 Keal / 425.8 Kj, Grasimi: 2,588, din care Acizi Grasi Saturati: 2,048, Glucide: 14.53¢, din care Taharuri: 11,87g. Proteine: 3,42g, Sare: 0,03¢.
Alergeni: lactoza.

Ceal 350 ml
Tea over Ice (preparat rece) yoo ml
(gheata, fructe proaspete, ceai/ ghiaccio, frutla fresca, te / ice, fresh fruils. tea)

*orice preparat se poate pregati cu lapte vegetal — 6 ron

RACORITOARE /

Pepsi/Pepsi Max/Pepsi Cola Vintage/Mirinda/7Up/ Evervess Tonic 250 ml

Lipton Lemon/Peach 330 ml

Prigat 250 ml

Aqua Carpatica 330 ml/ 750ml : -

Aqua Panna 750 ml/ o -

San Pellegrino 750 ml - -

Rockstar Original - 250 ml

-

14 1ron /

14 ron

20 ron

15 ron

20 1Oon

24 ron
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FRESH DI FRUTTA / FRESH JUICE / FRESH DE FRUCTE

Limonada fresh mint/ exotica (capsuni/ ghimbir/ mango/ fructul pasiunii/ castravete) 330 ml
Limonata alla menta fresca / esolica (fragole / senzero / mango / [rutto della passione / cetriolo)

Lemonade — fresh mint / exotic (strawberries, ginger, mango, passion fruit, cucumber)

Valoare energeticd: 41,24 Keal / 172,39 Kj, Grasimi: 0,03¢, din care Acizi Grasi Saturati: 0,01g, Glucide: 11,02, din care Saharuri: 10,18¢, Proteine: 0,128, Sare: og. F

Fresh citrice (portocale/ grapefruit/ mix) 250 ml 30 ron
Spremuta di arancia/ pompelmo, mix

Freshly squeezed juice (oranges/ grapefruil/ mix)

Valoare energetica: 42 Kcal / 176 Kj, Carbohidrati: 9.5 g din care ZSaharuri: 8,5 g, Proteine: 0,6 g, Grasimi: 0,1 g, din care Acizi Grasi Saturati: o g, Fibre: 0,3 g, Sare: 0 g.

COCKTAIL FREE ALCOHOL

Cool Passion Sciccheria 250 ml 58 ron
(suc de portocale, piure fructul pasiunii, suc de ananas, fresh lamdie, mentd, coacaze, phisalys)

(orange juice, passion fruil purée, pineapple juice, [resh lemon juice, mint, blackcurrants, physalis)

Valoare energeticd: 71,4 Kcal / 298,45 Kj, Grasimi: 0,28¢, din care Acizi Grasi Saturafi: 0,02g, Glucide: 16,76g, din care Zaharuri: 12,45g, Proteine: 1,11g, Sare: 0,01g.

Nojito 400 ml 36 ron
(zahar brun, lime, mentd, 7up)

(brown sugar, lime, mint, yup)
Valoare energelicd: 48,56 Kcal / 202,98 Kj, Grasimi: 0.05g, din care Acizi Grasi Saturati: 0,02g, Glucide: 12,092, din care Zaharuri: 10,03¢. Proleine: 0,05¢, Sare: 0g.

Sciccheria cooler 400 ml 36 ron
(suc de capsuni, suc de lime, sifon, menta)

(fragola juice, lime juice, soda, mint)

Valoare energeticd: 30,55 Keal / 127.7 Kj, Grasimi: 0,018, din care Acizi Grasi Saturati: 0,018, Glucide: 7,.82g, din care Saharuri: 6,498, Proteine: 0,148, Sare: 0g.

Green Apple 220 ml 28 ron
(suc de mere, scortisoara)

(apple juice, cinammon)
Valoare energelicd: 48,56 Kcal / 203.1 Kj, Grasimi: o g, din care Acizi Grasi Saturati: o g, Glucide: 11.8 g, din care Zaharuri: 10,9 g. Proteine: 0 g, Sare: 0 g.

Watermelon Twist 400 ml

(suc de pepene rosu, suc de lime, afine) "||| 1

(watermelon juice, lime juice, blueberry fruit) L

Valoare energeticd: 32,02 Kcal / 133,82 Kj, Grasimi: 0,02g, din care Acizi Grasi Saturati: 0,018, Glucide: 8,03¢. din care Saharuri: 7,84, Pratel'hz'_ﬁ_,o_é‘g Sare: :7\%
W :

Virgin Mulle 400 ml

(suc lime, piure din fructe de pdadure, bere ghimbir, lime si ghimbir)

(fresh lime, wildberries puree, ginger beer, ginger and lime)

Valoare energelicd: 46,68 Kcal / 195,1 Kj, Grasimi: 0,05¢. din care Acizi Grasi Saturali: 0,1¢, Glucide: 11.74g, din care Saharuri: 9.8¢, Pra
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Limoncello Spritz soo ml i 57 ron
(limoncello, prosecco, suc de lamdaie, menta)

(limoncello, prosecco, lemon juice, mint)

Valoare energeticd: 124.31 Kcal / 519,63 Kj, Grasimi: 0,042, din care Acizi Grasi Saturati: o,01g, Glucide: 9.22g, din care Zaharuri: 4,92¢. Proteine: 0.15¢, Sare: 0g.

Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti

Margarita spice 740 ml 43 ron i
(tequila, Cointreau, lime, fulgi chili) F
(tequila, Cointreau, fresh lime, chily flakes) -lr: 14
Valoare energeticd: 110,44 Keal / 461,64 Kj, Grasimi: 0,34, din care Acizi Grasi Saturati: 0,038, Glucide: 11,99¢, din care Saharuri: 6,4g, Proteine: 0,58¢, Sare: 3,58. i

Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti

Pink Lady Sciccheria yo ml 36 ron
(gin, sirop pepene, zahar si albus de ou)
‘gin, watermelon syrup, sugar, and egg while)
Valoare energeticd: 331,14 Kcal / 1384,18 Kj, Grasimi: 0,17, din care Acizi Gragi Saturati: og, Glucide: 34,378, din care Saharuri: 33,548, Proteine: 9,548, Sare: 0g.
Alergeni: dioxid de sulf si sulfili, oud, fructe cu coajd lemnoasa

Aperol Spritz soo ml 43 ron
(Aperol, sifon, prosecco)

(Aperol, soda, prosecco)

Valoare energelicd: 67.21 Kcal » 280,92 Kj, Grasimi: og, din care Acizi Grasi Saturali: og. Glucide: 7.51g, din care Zaharuri: 5,38, Proleine: 0,02¢, Sare: 0g.

Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti

Hugo 320 ml 43 ron
(sirop de soc, mentd, lime, prosecco, sifon)

(elderflower, mint, lime, prosecco, soda)
Valoare energeticd: 81,73 Kcal - 341,65 Kj, Grasimi: 0,12g, din care Acizi Grasi Saturati: 0,01g, Glucide: 15,83¢, din care Zaharuri: 8,988, Proteine: 0,42g, Sare: 0,1g.
Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti

Mojito 360 ml 43 ron
(rom, zahar, mentd apd minerala)

(rum, sugar, mint, sparkling water)

Valoare energeticd: 50,56 Kcal / 211,32 Kj, Grasimi: 0,03g, din care Acizi Grasi Saturati: 0,01g, Glucide: 2,36g, din care Saharuri: 2,21g, Proteine: o,11g, Sare: 0g.

Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti

Pornstar Martini 70 ml 52 ron
(vodka, piure de fructul pasiunii, Passod, fresh de lamaie, prosecco)

(vodka, passion fruit purée, Passod, fresh lemon juice, prosecco)

Valoare energeticd: 145,62 Kcal / 608,68 Kj, Grasimi: 0,01g, din care Acizi Grasi Saturati: 0,018, Glucide: 3,58¢, din care Saharuri: 0,958, Proteine: 0,158, Sare: 0,01g.

Alergeni: dioxid de sulf si sulfili

Negroni 9o ml

(gin, Martini, campari)

(gin, Martini, Campari)

Valoare energelicd: 73,39 Kcal / 306,76 Kj, Grasimi: 0,13, din care Acizi Grasi Salurali: 0.02g, Glucide: 8,15¢. din care Saharuri: 7,85, Proleine: 0,068, Sare: 0,01.
Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti, susan.

Tiki Surprise 280 ml L
(rom, rom brun, piure de mango, fresh lamdie, suc de ananas)
(dark rum, rum, mango purée, fresh lemon juice, pineapple juice) iy

Valoare energeticd: 95,76 Kcal / 400,28 Kj, Grasimi: 0,02g, din care Acizi Gragi Saturati: og, Glucide: 13,45g, din care Saharuri: 11,358, Proteine: o,z;z,'f.ﬂggre: 0g.
Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti

Sciccheria 250 ml

(sampanie, lime, suc de capsuni, sifon, menta)
(champagne, [resh lime, fragola juice, soda, mint)
Valoare energeticd: 70,09 Kcal / 292,97 Kj, Grdsimi: 0,13, din care Acizi Grasi Saturali: 0,01g, Glucide: 11,3, din care Saharuri: 5,782, Prot
Alergeni: dioxid de sulf si sulfiti
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BERE / BEER

Peroni 330 ml g — 23 1ron
Valoare energetica: 42 Kcal / 176 Kj

Alergeni: gluten

Peroni Capri 330 ml 23ron
Valoare energetica: 36 Kcal / 150 Kj
Alergeni: gluten :
Peroni NA 330 ml 23 ron [ 4
Valoare energeticd: 21 Kcal 7 88 Kj il y
Alergeni: gluten

Guiness Black 40 ml 39 ron
Valoare energetica: 35 Kcal / 147 Kj

Alergeni: gluten

Asahi 330 ml 30 ron
Valoare energeticad: 35 Kcal / 147 Kj

Alergeni: gluten

Corona 355 ml 30 ron
Valoare energetica: 42 Kcal / 176 Kj

Alergeni: gluten

VODKA 40 ml

Ciroc 42ron
Valoare energetica: 231 Keal / 967 Kj
Beluga Noble/Gold 46 ron/s51ron
Valoare energeticd: 231 Kcal / 967 Kj
Belvedere/ Grapefruit 43 ron
Valoare energelicd: 231 Kcal / 967 Kj
Grey Goose 42 ron

Valoare energetica: 231 Kcal / 967 Kj

WHISKEY/ IRISH / SINGLE MALT 40 ml

Glenfidich 12 yo / 15y0 / 18 yo 39 ron/55ron/ 89 ron
Valoare energetica: 222 Kcal / 926 Kj

Glenmorangie 10 yo/ 18 yo 39 ron / 61ron
Valoare energeticd: 231 Kcal / 967 Kj

Balvenie 12yo0/14y0 44 Ton/ 69 ron
Valoare energelica: 222 Kcal / 926 Kj

Chivas 12yo 44 TOn
Valoare energetica: 231 Kcal / 967 Kj

Jack Daniels 39 ron
Valoare energetica: 222 Kcal / 926 Kj

Monkey shoulder 49 ron
Valoare energeticd: 231 Kcal / 967 Kj

Hibiki 89 ron
Valoare energetica: 241 Keal / 1.009 Kj

Hudson Baby Bourbon 46 ron
Valoare energetica: 220 Kcal / 9924 Kj I'

Bulleight Bourbon | ‘40 ron
Valoare energetica: 231 Keal / 967 Kj i . '.__
Jameson Black Barrel | 40ron

Valoare energeticd: 231 Kcal / 967 Kj i e

]

RUM / ROM 40 ml

e T W
LS — T Fan

Bumbu / x0 4 :?ﬁ;—h 30 ron / 49 ron -
Valoare energeticd: 240 Kcal / 1004 Kj " - .

" T '] -
Zacapa 23 / Zacapa xo ’ 52r10n /90 ron
Valoare energelicd: 230 Keal / 963 Kj o ay '._ ,
Havana Anejo 3 yo / Havana Club 7yo - 22 ron/27ron
Valoare energetica: 283 Keal / 1185 Kj —— " e r
Eminente - rom Cuba

m = 54 Ton
Valoare energetica: 228 Keal / 955 Kj




TEQUILA 40 ml =

Don Julio Reposado

Valoare energetica: 231 Keal / 9671€j

Don Julio Blanco
Valoare energeticd: 231 Kcal / 967 Kj

Don Julio Anejo
Valoare energetica: 231 Keal / 967 Kj

COGNAC 40 ml

Martell vs/vsop/xo
Valoare energetica: 231 Keal / 960 kY
Courvoisier vsop

Valoare energetica: 224 Kcal / 936 kT
Hennessy VSO[)/ X0

Valoare energetica: 225 Keal - 932 k5

Brancoveanu vsop / xo (Vinars)
Valoare energetica: 228 Keal / 955 k5

GIN & TONIC 320 ml

Whitley Neill (Quince/Rhubarb)
Valoare energetica: 344 keal / 1.440 kK
Whitley Neill 0% ALC. (Rhubarb & Ginger / Raspberries)
Valoare energetica: 26 kcal / 112 k5
Beefeater Pink/Orange

Valoare energetica: 226 kcal / 945.6 k5
Hendricks

Valoare energetica: 242 kcal 7 1.011 k¥

Malfy Rosa/Original

Valoare energetica: 227 keal 7 942 k¥
Langley's - London Dry

Valoare energetica: 227 keal - 942 k5

MonkKkey 47

Valoare energetica: 260 kcal / 1.079 ky

48 ron

39 ron fi 4

56 ron

35101 / 45 10N / 125 ron
49 TON

511r0on / 129 ron

27T10N / 46 ron

45 ron
40 ron
39 ron
55 ron
49 ron
45 ron

57 ron

DIGESTIF / Vermouths / Liquors DRINKS 40 ML

Limoncello
Valoare energetica: 348 kcal / 1.460 kY

Vermouth rosso / bianco
Valoare energetica: 145 keal / 607 k5
Disaronno Amaretto / sour
Valoare energetica: 307 kcal / 1.285 K
Amaro del Capo

Valoare energeticd: 220 keal / 922 kF
Grappa fumee invechiata
Valoare energetica: 286 kcal / 1.195 k5
Jagermeister

Valoare energetica: 250 keal “ 1.043 k7

Fernet Branca/Branca Menta
Valoare energetica: 250 keal - 1.043 kY

128 ron
|}
f LN
25 ron

28 ron / 35 ron

2.81'1.%1 $




GRUPE DE ALERGENI / ALERGEN GROUPS
o

GRUPPI DIALLERGEN]T Secondo la Direttiva 200013 CE del Parlamento Europeo et al ﬁ |
>

Secondo il Consiglio del 20 marzo 2000, gli allergeni alimentari possono rientrare nei seguenti gruppi: . o

1 Cereali contenenti glutine (frun
derivali;
2 Crostacei e prodotti derivati;
3 Uova e prodotti derivati;

4 Pesce e prodotti derivati;

5 Arachidi e prodotti derivati;
6 Soia e prodolti derivati; ,'f
7 Latte e derivati (incl .
lattosio); fo
8 Frutta secca con guscio (mandorle Amydalus communis L., nocciole Corylus =5 e
Nocciole, noci di Luglas regia, anacardi de occidentale Anacardium, noci pecan, noci del Brasile y/
Bertholletia excelsa, pistacchi di Pistacia vera, noci di macadamia e noci di macadamia del Queensland I

ternifolia e prodotti derivati; I P
9 Sedano e prodotti derivati; - -
10 Senape e prodotti derivati; 5
11.Semi di sesamo e prodotti derivati;

12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superioria 1o mg/kg

o 10mg/litro;

13 Lupino e derivati;

14 Molluschi e prodotti derivati;

Si prega di avvisare il nostro personale di eventuali allergie o intolleranze alimentari. In caso contrario, non ci assumiamo alcuna responsabilita.
‘Tuttii prezzi sono espressiin RON e sono comprensivi di IVA.
1 prodotti contrassegnati da un asterisco * sono congelati.

GRUPE DEALERGENI Conform Directivei 2000/13/CE al Parlamentului European si al
Consiliului din 20 Martie 2000 alergenii din alimente se pot incadra in urmdatoarele grupe:

1 Cereale care conlin glulen (grau, secard, orz, ovaz, grau spell, grau mare sau hibrizi ai acestora si produse
derivate;

2 Crustacee si produse derivate;

3 Oud si produse derivate;

4 Peste si produse derivate;

5 Arahide §i produse derivale;

6 Soia si produse derivale;

7 Laple si produse derivate (inclusiv

lactoza);

8 Fructe uscale cu coaja (migdale Amydalus communis L., alune de padure Corylus

avellana, nuci Luglas regia, anacarde Anacardium occidentale, nuci Pecan, nuci de Brazilia
Bertholletia excelsa, fistic Pistacia vera, nuci de Macadamia si nuci de Queesland Macadamia
ternifolia si produse derivate;

9 lelind si produse derivate;

10 Mustar si produse derivate;

11Seminte de susan si produse derivate;

12 Dioxid de sulf si sulfili in concentralii de peste iomg/kg

sau 1omg/litru;

13 Lupin si produse derivate:

14 Moluste si produse derivate:

Vi rugam sa semnalati personalului nostru eventualele alergii sau intolerante la alimente. In caz contrar, nune asumdam responsabilitatea.
‘Toate preturile sunt exprimate in RON si includ TVA.
Produsele marcate cu * asterisc sunt congelate.

ALLERGEN GROUPS According to Directive 2000/13 / EC of the European Parliament and of the Council of
20 March 2000, food allergens can fallinto the following groups: 1 Cereals containing gluten
(wheat, rye, barley, oats, spelled wheat, big wheat or hybrids their products and derivatives; 2
Crustaceans and derivative; 3 Fggs and derived products; 4 Fish and derived products; 5 Peanuts
and derived products; 6 Soy and derived products; 7 Milk and derivatives (including lactose); 8
Nuts (Amydalus communis L. almonds, Corylus avellana hazelnuts, Luglas regia nuts, cashews
Anacardium occidentale, Pecan nuts, Brazil nuts Bertholletia excelsa, pistachio Pistacia vera,
Macadamia nuts and Queesland nuts Macadamia ternifolia and derivative products; 9 Celery and
derived products; 10 Mustard and derived products; 11 Sesame seeds and derived products; 12
Sulfur dioxide and sulfites in concentrations above 1omg/kg or tomg/liter; 13 Lupine and derived
products; 14 Molluscs and derived products; Please report any allergies or food intolerances to.our
staff- Otherwise, we do not take responsibility.

S % &2 .
"Tay
*This (Ii:ﬁ-on"lmﬁ' 'all?z\ Material that has heen defrosted in certains periods of the year All prices are expressedimRON and
Products mark, in ¥ asterisk qge frozen. -



