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RESTAURANT

HERASTRAU
Informatii utile
9
PROGRAM RESTAURANT
Bucatarie: 13:00 - 23:00
Bar: 13:00 - 24:00 -
GUVERNUL ROMANIEI
ACCES WI-FI MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE
Retea: COMPLEX HERASTRAU
Parola: herastrau Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-I solicitati
in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
EVEFIMENTE PRIYATE . 30 - 300 sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia
a oferim terase si saloane cu capacitate intre =
de persoane entfu etreceri rivgte Solicitati i pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
Ofel:)rte i detghl Il 8786 042%02 : extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale
sau. reS’taurant@h.erastra:u,ro- Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal
CONTACTE e
Tel.: 0786.042.402 Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor

economici, puteti apela gratuit, non-stop,

E-mail: restaurant@herastrau.ro serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

Web: www.herastrau.ro
Facebook: facebook.com/ restaurantherastrau

Stimate Oaspete,

Ca parte a angajamentului nostru fata de Dumneavoastra
prin oferirea unor sevicii de calitate va informam ca
folosim ingrediente de cea mai buna calitate achizitionate
de la furnizori certificati iar ouale provin de la gaini
crescute la sol.

Preturile contin TVA

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de

Acest simbol marcheazi preparatele ovo-lacto-vegetariene marcat electronice fiscale.
Simbol vegetarian - este un simbol al alimentelor vegetariene si vegetarianismului. Simbolul “V

cu frunze”, aga cum este reprezentat aici, este 0 marca comerciala a Uniunii Europene a Vegetarienilor
(EVU), care acorda licente industriei alimentare pentru a folosi aceasta marca pe produsele lor.

Acest simbol marcheazi toate produsele alimentare preambalate din UE,
obtinute si vindute ca produse ecologice in UE Tele nul Consumatorului: 021 9551

[®] Produsele pot contine alergeni ! Vi rugim, RECOMMENDED ON

sa scanati codul QR

Products may contain allergens ! Please scan @@ a d Vi S O r ®
the QR code




Specialitatile casei
House Specials

Bors de sturion
Sturgeon soup

300g / 50g / 46 lei

Pastrav in crusta de malai cu zacusca de zucchini
Corn crusted fried trout
File de pastrav prajit in crusta de malai, zacusca de zucchini cu vinete
si ardei si sos sweet chilli.
200g / 200g / 56 lei

Texturi de ardei copt cu branza de capra
Textures of baked peppers with goat cheese
Piure de ardei copt cu usturoi si telemea de capra invelita in fidea
cataif.
400g / 48 lei

Pulpa de rata pe varza
Duck leg on sauteed cabbage
Pulpa de rata confiatd, varza cdlitd si ardei iute

200g / 180g / 82 lei

Calcan fript pe plita cu cartofi dulci si emulsie de patrunjel
Grilled turbot with sweet potatoes
File de calcan la gratar cu piure de cartof dulce, praz copt si emulsie
de patrunjel.
200g / 150g / 81 lei

Ceafa de porc Iberic cu cartofi gratinati
Grilled pork neck with potato au gratin
Ceafa de porc Iberic la gratar, cartofi copti, gratinati, cu branza de
burduf
200g / 200g / 87 lei

Coasta de vita cu cartofi zdrobiti si sos de gulas
Beef ribs with crushed potatoes and goulash sauce

vvvvv

200g /200 g/ 92 lei

Savarina Herastrau

Savarind insiropata, crema de smantana si carpaccio de pard

170g / 38 lei

Preparate de post (\?)

Sarmale in foi de varza
Vegetarian cabbage rolls
Sarmale cu umplutura de orez si legume servite cu
mamaliga si ardei iute
250g /200g / 46 lei

Ratatouille
Mix de legume coapte si sos de rosii aromatizat

350g /42 lei

Iahnie de fasole
Baked beans
Mancare de fasole gatita la foc lent

450g /38 lei

Spaghete cu ciuperci
Mushroom spaghetti
Spaghete integrale cu ciuperci si sos de tomate aromatizat

350g /48 let




Salate
Salads

Salata cu pui crocant
Crispy chicken salad
Gujoane din piept de pui cu salatd, rosii cherry, mozzarella,
fulgi de migdale si dressing de Yuzu cu ghimbir.
300g / 50g / 56 lei

Salata greceasca
Greek salad

W)

Rosii, castraveti, branza Feta, masline Kalamata, ceapa rosie,
ardei gras si Tzatziki.
350g /56 lei

Salata cu quinoa
Quinoa salad

W)

Quinoa, avocado, cartofi dulci, rosii Cherry, seminte si
dressing de portocale.
350g /56 lei

Salata Caesar cu piept de curcan
Caesar salad with turkey breast

Salata iceberg, piept de curcan, sos anchois si parmezan

300g / 50g / 56 lei

Salata cu branza Brie
Brie and caramelized pear salad

Branza Brie, mix de salata, pere caramelizate, parmezan,
nuci, struguri si dressing de miere cu mustar.
350g / 56 lei

Supe si Ciorbe
Soups

Supa de pui cu taitei
Chicken noodle soup
300g / 50g /32 lei

Supa crema de legume

Vegetable cream soup

350g /28 lei

Bors de sturion
Sturgeon soup
300g / 50g / 46lei

Ciorba de vacuta
Beef soup
300g / 50g / 34 lei

Ciorba de burta
Tripe soup
300g / 50g / 38 lei

Meniu de copii
Kids menu
Cheeseburger cu cartofi prajiti

Cheeseburger and fries
150g / 150 g/ 49 lei (bautura inclusa)

Penne cu sos rosu
Tomato sauce Penne
250g / 45 lei ( bautura inclusa )

Schnitzel de curcan cu piure
Turkey schnitzel with mashed potatoes

200g / 150 g/ 45 lei (bauturd inclusa)

Mini frigarui de pui cu cartofi prajiti
Mini chicken skewers with fries
150g/ 150 g/ 45 lei (bautura inclusa)



De pus la mijloc

To share

Platouri pentru 2 persoane
Platters for 2

Gustare romaneasca
Selection of romanian snacks

W)

Zacusca, icre de crap, fasole batuta, salata de vinete.
300g / 48 lei

Platou traditional
Romanian traditional platter
Ceafa de porc coapta si afumatd, slanina cu usturoi,
carnati afumati taiati din topor, muschi de porc copt si

afumat, branza de burduf, cascaval afumat, telemea de capra.

450g / 84 lei

Antipasto
Bresaola, salam Milano, Prosciutto cotto, Prosciutto crudo,
Mozzarella Bufala, Gorgonzola, Brie, rosii uscate,
rosii cherry, masline, grisine, rucola.
500g / 138 lei

Platou de fructe de mare
Seafood platter
Caracatita, creveti, calamari, sepie, lup de mare la gratar,
legume la gratar, sos de maioneza picanta cu usturoi.
200g / 600g / 249 lei

Platouri pentru 4 persoane
Platters for 4

Platou gustare calda
Romanian hot starters platter

Cascaval pane, ficdtei de pui, ciuperci umplute, carnaciori
afumati, pui Shanghai, mititei, cartofi prdjiti cu branza rasa,
oud ochiuri si murdturi de casd, acompaniate de mustar,
mujdei de usturoi si maioneza picanta

500g / 3500g / 359 lei

Platou de porc
Pork platter

Ceafa de porc, mititei, carnati afumati, frigarui de porc,
coaste de porc, piept de porc la garnita, cartofi prajiti
cu branza rasd, oud ochiuri si murdturi de casd, acompaniate
de mustar, mujdei de usturoi si maioneza picanta

500g / 3500g / 379 lei

Platou de oaie
Mutton platter

Cotlete de berbecut, mititei, pastrama de berbecut la gratar,
carnati de oaie, adana, cartofi prajiti cu branza rasa,
oua ochiuri si murdturi de casd, acompaniate
de mustar, mujdei de usturoi si maioneza picantd

500g / 3500g / 394 lei




Peste si fructe de mare
Fish and seafood

Lup de mare
Seabass
Lup de mare cu terind de praz, polenta cu citrice
si sos de smantana cu lime

150g /200 g / 89 lei

File de dorada
Bream
File de dorada cu ratatouille si sos de capere, cu creveti

200g / 200g / 119 lei

Creveti in sos de vin
Shrimps with white wine sauce
Creveti flambati 1n sos de vin alb.

250g /79 lei

Fritto misto
Baby calamar, tentacule de calamar decorticate, creveti
Black Tiger, dovlecei, ardei gras, sos allioli.

350g /79 lei

Caracatita
Octopus

Tentacule de caracatita la gratar cu risotto de cartofi dulci.

200g / 150 g/ 68 lei

File de salau
Perch
File de salau cu piure cu praz si crema de usturoi, somon
fume, icre de somon si ulei de marar

200g / 150g / 84 lei

Saramura de crap / sturion
Carp / sturgeon brine
Saramura de crap/ sturion servit cu mamaliga si ardei iute

300g /200g / 72 lei (crap)
300g /200g / 78 lei (sturion)

Crap prajit
Fried carp
Crap prdjit in malai cu mamaliguta s1 mujdei de usturoi.

200g / 150g / 62 lei

Pastrav in crusta de malai cu zacusca de zucchini
Corn crusted fried trout
File de pastrav prdjit in crustd de malai, zacuscd de zucchini cu
vinete si ardei si sos sweet chilli

200g / 200g / 56 lei

Calcan fript pe plita cu cartofi dulci si emulsie de patrunjel
Grilled turbot with sweet potatoes
File de calcan la gratar cu piure de cartof dulce, praz copt si

emulsie de patrunjel

200g /150 g / 81 lei



Preparate cu carne
Meat dishes

Pui de ferma
Farm chicken

Piept de pui Bio cu Millefeuille de cartof, piure de morcovi
spanac sote si sos de hribi
200g / 180g / 74 lei

Pui cu smantina si ciuperci
Chicken with mushrooms and cream sauce
Pui gatit in sos de smantana cu ciuperci si mamaliga cu
parmezan si ierburi.
250g / 150g /52 let

Pulpa derata pevarza H H
Duck leg on sauteed cabbage
Pulpa de rata confiata, varza cdlitd si ardei iute

200g / 180g / 82 lei

Obrajorideporc ®H W
Pork cheeks with mashed potatoes
Obrgjori de porce 1n sos de vin rosu, piure de cartofi cu ceapa
crocanta.
150g / 250g / 74 lei

Muschiulet de porc
Pork tenderloin
Muschi de porce cu cartofi, sos de branza de burduf, slanina
de Mangalita si parmezan.
150g / 150g / 74 lei

Coaste de porc
Bbq pork ribs with onion rings
Coaste de porc in sos BBQ cu alune si inele de ceapa.
150g / 500g / 88 lei

Antricot de vita
Rib-eye

Antricot de vita Uruguay la gratar
250g /149 lei

Schnitzel de vitel
Giant veal schnitzel

Schnitzel de vitel cu ruccola si rosii cherry
100g / 200g / 88 lei

Muschi de vita
Beef fillet

a1y
Muschi de vita la gratar cu unt si cimbrisor
200g / 109 lei

Pastrama de berbecut W W
Home aged mutton pastrami
Pastrama de berbecut maturata in casa cu mamaliga
si sos de usturoi

200g / 180g / 71 lei

Sarmale B H
Romanian dumplings
Sarmalute in foi de varza cu costitd, mamaliga, smantana
si ardei iute.
250g / 200g / 53 lei

Iahnie de fasole cu ciolan W H
Baked beans with pork chop
Mancare de fasole gatita la foc lent cu ciolan de pork

300g / 500g / 72 lei



Preparate cu carne
Meat dishes

Muschi de vita cu sos gorgonzola
Beef fillet with gorgonzola sauce
Muschi de vita, gorgonzola, sparanghel si
mille-feuille de cartof gratinat

200g / 200g / 164 lei

Piept de curcan
Turkey breast
Piept de curcan, sos de gorgonzola si cartofi
gratinati
200g / 180g / 69 lei

Ceafa de porc Iberic cu cartofi gratinati
Grilled pork neck with potato au gratin
Ceafa de porc iberic la gratar, cartofi copti, gratinati,
cu branza de burduf

200g / 200g / 87 lei

Muschi de vita cu sos de piper verde
Beef fillet with green pepper sauce
Muschi de vita, sos de piper verde, spanac gratinat
si ratatouille de legume

200g / 200g / 149 lei

Coasta de vita cu cartofi zdrobiti si sos de gulas
Beef ribs with crushed potatoes and goulash sauce
Coasta de vita gatita lent, cartofi zdrobiti, ceapa crocanta,
sos de gulas

200g / 200g / 92 lei

Paste si Risotto
Pasta and Risotto

Spaghete carbonara
Spaghetti carbonara
Spaghete, Pecorino, Guanciale si galbenus de ou.
350g /51 lei

Risotto cu hribi
Wild mushroom risotto

W)

Orez, hribi, parmezan, ceapa, unt si vin alb.
300g / 52 lei

Taglierini cu fructe de mare
Seafood taglierini
Taglierini, midii, vongole, creveti, calamari, rosii cherry,
parmezan, usturoi, ceapa verde,
vin alb, busuioc, unt si peperoncino.
350g / 81 lei

Penne primavera

@

Penne cu sos de rosii cu usturoi, dovlecei, vanata, ardei gras,
rosii cherry si ulei de masline.
350g /48 lei

Penne Quattro Formaggi

Penne cu sos de gorgonzola, parmezan si mozzarella

350g / 48 lei




De servit alaturi
Side dishes

GARNITURI

W)

Sparanghel verde - Green asparagus
150g / 28 lei

Legume la gratar - Grilled vegetables
200g / 23 lei

Piure de cartofi cu trufe - 7ruffles mashed potatoes
200g / 28 lei
Cartofi prajiti - Fries
200g / 23 lei
Cartof copt - Baked potato

200g / 23 lei

SALATE DE ACOMPANIAMENT

¥

Salata de varza - Cabbage Salad
200g /22 lei

Salata verde - Green salad
200g / 22 lei

Salata asortata - Mixed salad
200g /22 lei
Salata de rosii cu branza - 7omato and cheese salad
250g /22 lei
Salata de ardei copti - Baked peppers salad
200g / 22 lei
Salata de sfecla rosie cu hrean - Horseradish and beet salad

200g /22 lei

Paine - Bread
100g / 7 let

Desert
Dessert

Lava cake
Sufleu de ciocolatd cu inghetata de vanilie.
170g /42 lei

Millefeuille
Foietaj cu crema de vanilie, fructe de padure si alune.
170g / 38 lei

Papanasi
Papanasi cu smantana si dulceata de fructe de padure.
250g / 38 lei

Savarina
Savarina insiropatd, crema de smantana si carpaccio de para.
170g / 38 lei

Profiterol
Choux-uri umplute cu crema de vanilie, mousse de ciocolata
alba, inghetata, bezea si frisca.
250g / 36 lei

Tarte Tatin
Tarta cu mere caramelizate, sos de caramel si
inghetata de vanilie

250g / 38 lei




Bauturi racoritoare
Soft Drinks

Apa plata / minerala
330ml/ 750ml / 14/22 lei

Coca-Cola / Fanta / Sprite / Schweppes
250ml / 15 lei

Cafea si ceal
Coffee and tea

Espresso / espresso fara cofeina
20ml / 16 lei

Fuzetea piersica / lamaie
250ml / 15 lei

Espresso dublu
40ml/ 19 lei

Limonada menta / ghimbir / fructe
400ml / 26 lei

Cappuccino
200ml / 19 lei

Fresh portocale / grapefruit / mixt
350ml / 28 lei

Caffe Latte
250ml / 19 let

Ciocolata calda
250ml / 19 lei

Redbull
250ml / 24 lei

Irish coffee
250ml / 28 lei

Virgin Mojito
Fresh de lime, menta, zahar brun, Sprite
250ml / 35 lei

Virgin Hugo

Sirop de soc, prosecco fara alcool, lime, menta, apa minerala

330ml / 35 lei

Wild Cherry
Suc de cirese, lime, zahar brun
250ml / 35 lei

Ceai
250ml / 24 lei




Cocktailuri
Cocktails

SIGNATURE

Pornstar Martini

Vodka Grey Goose, Passoa, fresh de lamaie, sirop de vanilie.

si Prosecco.
200 ml / 48 lei

Blueberry Gin Sour
Gin Tanquerray Royale, lichior de violete, fresh de lamaie
si piure de afine.

200ml / 48 lei

Espresso Martini
Vodka Grey Goose, lichior de cafea, sirop de zahar si

shot de espresso
200ml / 48 lei

Cucumber Hendrick’s & Tonic
Gin Hendrick’s, fresh de 1amaie, sirop de zahar,

castravete
200ml / 48 lei

GIN&TONIC

Whitley Pink Gin & Tonic
Gin Whitley Neill Pink Grapefruit, apa tonica Franklin’s,
grapefruit
330 ml /48 lei

Whitley Quince Gin & Tonic
Gin Whitley Neill gutuie, apa tonica Franklin’s si baton
de scortigoara.
330ml / 48 lei

Whitley Raspberry Gin & Tonic
Gin Whitley Neill zmeura, apa tonica Franklin’s, zmeura
si menta.
330ml / 48 lei

CLASSICS

Negroni
Campari, Gin Bombay Sapphire, Martini Rosso si coaja
de portocala.
150ml / 42 lei

Mojito
Rom Bacardi, lime, zahar brun, menta si apa minerala.
250ml / 42 let

Margarita
Tequila El Jimador Reposado Agave, Triplu Sec, fresh de
lime si sare.
200ml / 42 lei

Cosmopolitan
Vodka Grey Goose, Cointreau, fresh de lime si suc de
merisoare SPRITZ.
150ml / 42 lei

SPRITZERS

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, apa minerala.
200ml / 42 lei

Hugo
Prosecco, sirop de soc, lime, menta, apa minerala.
200ml / 39 lei

Capo Arrabbiato Spritz
Vecchio Amaro del Cappo, Prosecco, apa tonica.
200ml / 39 lei

Calabrian Spritz
Caffo Clementino, Prosecco, apa minerala.
200ml / 39 lei



Spirtoase

Spirits
VODKA 40ml TEQUILA 40ml
Finlandia alc.40%.........cccoovvieiiiniiiiiieeieeeeee 22 lei El Jimador Blanco Agave alc.38%............ccccecuvennennne. 22 lei
Grey Goose alc.40%........cccevieriininiiinienineneeeens 42 lei El Jimador Reposado Agave alc.38%........................ 22 lei
Beluga Noble/Gold Line alc.40%......................... 46/ 94 lei Patron XO Cafe/Silver alc.35%..........cccceeiiennnnnn. 26/32 lei
Stalinskaya Gold alc.40%.........ccccooviiniiiiiininnenen. 32 lei Patron Reposado alc.40%..........cccccveevviveeniveinciineiene 38 lei
Cazcabel Coconut Liquor alc.34%..........cccceeveuvennee. 28 lei
o .
WHISKY 40ml Clase Azul Reposado alc.40%.........ccccoeveevieeniennn. 112 lei
Jack Daniels alc.40%.........cccceoevieninieniiniiieneee 28 lei LIQUOR AND DIGESTIFS 40ml
Gentleman Jack alc.40%........c.cooevieiiniinenneniennn 32 lei
Jack Daniels Single Barrel alc.45%...........cccccecuene. 42 lei Disaronno Amaretto alc.28%........c...cccceeveeiiniencnnnnn. 22 lei
Slane Irish Whisky alc.40%...........ccccooeiniiiiinniinenns 28 lei Limoncello Strega alc.28%............ccoooveeviiiniiniinnene 22 lei
Glenfiddich 12 YO alc.40%.......c.cocoeeviiinieniiiienens 36 lei Martini alc.15%....cccooiiiiiiiie, 20 let
Glenfiddich 18 YO alc.40%.....cccceevevieevrieenrieeieenne, 65 lei Jaggermeister alc.35%.........ccccoiiiiiiniiiiii, 20 lei
Glenfiddich 21 YO alc.40%......ccccoevvieeviieniieeninens 139 let Dom’ Profesor palinca de prune alc. 40% ................ 28 lei
Macallan Double Cask alc.40%...........ccceeeevvveeeneennee. 76 lei Dom’ Profesor rachiu de prune alc. 40% .................. 28 lei
Bran Visinata/Afinata alc.30%............ccccceevieniienennn. 22 lei
COGNAC 40ml Caffo Vecchio Amaro del Cappo/
Red-Hot Edition alc.35%.........cccoccooiiiiiiininnnn 20/ 26 lei
Brancoveanu XO alc.40%...ooooooo 32 lei Caffo Clementino alc.30%.............ccccocooiiiiiinnnnnn. 22 lei
Hennessy VS alc.40%...........ccccocviiiiiniiiiiiciiincnnnn. 42 lei Limoncino Portofino ale.30%............c.coooooevvivvvviis 22 lei
Remy Martin VSOP/XO alc.40%..........cc.c....... 48/ 134 lei
Bere
GIN 40ml Beer
Whitley Neill alc.43%..........coee i il e o 32 lei
Hendrick’s alc.44%........ccccoviviinnniiiccccnene 38 lei Ursus Premium alc. 5%, 330ml - Draft 400ml........... RIS
RUM 40ml Peroni Nastro Azzurro alc. 5%, 330ml - Draft 40......20 lei
Ursus Black Grizzly alc. 6%, 330ml.............cccce.ee. 22 lei
3 5 :
Bacardi Carta Blanca alc.37,500 0 S 20 lei Budweiser alc. g O 11, i S S 20 le}
Bacardi Spiced alc.35%.......cccccevviiiniiiiiieiieeee 20lei Corona alc. 4,5%, 355 Ml........cccovvviriiciirmncisiinn. - le}
Bacardi Reserva Ocho alc.40%..........ccceevuieiiennnnnee. 38 lei D 205
Duppy Share XO 42 alc.40%.......cccoeevvueeneenieniiinnnn. 42 lei

Bumbu XO alc.40%.......ccccovvevieiiiiiniiiiiiiiciceeene 41 lei



Vinuri Albe

750 ml
Recas Sole Chardonnay
AlC. 13,5 Y0 185 lei
Recas Solo Quinta
alC. 13,5 %0 couveeeeeeieeeeeee e 260 lei
Recas Muse White
alC. 12,5 Youeeeeiieiiiiiiiiieiieee 175 lei
Liliac Pinot Gris / Feteasca Alba
AlC. 12 Y0 150 lei
Balla Geza Furmint
alc. 14,5 Youeeeeieieieieeee, 170 lei
Domeniul Bogdan Primordial BIO
SR VAT & e e 180 lei
Purcari Nocturne Chardonnay
alc. 13,5 SOt s v eveenreneenns 140 lei
Cuvee Pacs Serve
AlCHlPLSRY ort e S g .. 150 lei
Tarla 201 Chardonnay Barrique
ale i S rgidtess s 00 A v 185 lei
Caraman Baby D Riesling
A1C 2 P A A A 130 lei
Caii de la Letea Princeps Aligote
AlCHEE VR NS R .. g 170 lei

Aurelia Visinescu Anima Chardonnay
alC 145 5% R o e T 180 lei

Vinuri romanesti

Romanian wines

Vinuri Roze

750 ml
Recas Sole
aAlC. 11,5 Youeeeeeiiiiiieiiiieiiieeeee 185 lei
Recas Solo Quinta
alc.12,5 Youueeeeeeiieeeeee 250 lei
Recas Muse Night
alc.12,5 Youueeeeeeieieeee 175 lei
Liliac
alc.12,5 Yo 150 lei
Domeniul Bogdan Primordial BIO
alc. 13,7 Youeeeeeeecsiiiiiiiiiiiee 160 lei
Purcari Nocturne
alC. 13 Youueeeiieeieeeeeeeeee e 140 lei
Cuvee Sissi Serve
ATCHIIAS A N 150 lei
Caii de la Letea Princeps
DR 3 Vor Nt L ey, 170 lei
Caraman Baby D Merlot
AN 5y R o o L 130 lei

Vinuri Rosii

750 ml
Liliac Red Cuvee
alc. 14,5 Youeeoveeeiiiiiiiieieeee, 180 lei
Balla Geza Cadarca
AlC. 14 Youueeeiieeieeeeeeee e 190 lei
Cuvee Charlotte
AlC. 14 Youueeeiieeiieeiieeee e 220 let
Cuvee Uberland Recas
alC.15 Y0 320 lei
Domeniul Bogdan Primordial BIO
alc. 15,5 Youuveeeeeiiiiieiieeie, 180 lei
Purcari Nocturne Rara Neagra
alc.13,5 Youeeeveeiiiiiieiieeee 140 lei
Tarla 201
alc.14,5 Youeeeeeiiiiiieieee, 180 lei
Avenue Negru de Dragasani
a1 (e, |12, 5 130 lei
Caii de la Letea Princeps
A 170 lei
Aurelia Visinescu 3 Fete Negre
alc.14,5 %o..uueeeeeeieeeeeee 280 lei



Vinuri internationale

Vinuri Albe

. 2
International wines

Vinuri Roze

750 ml
Bulgarini Lugana
alc 12,5 % ceveeeeiieiie 180 lei
Bulgarini 010
alc 13,5 Yo 260 lei
Tinazzi Feudo Croce Chardonnay
alc 12,5 Yo 140 lei
Banfi San Angelo Pinot Grigio
AlC 13,%0. e 230 lei
Cantine di Marzo Greco di Tufo
AlC 13 Yoiueeeiiiiiiiiciice 190 lei
Domini Veneti Garganega Veronese
ale 12%..eeeiiiiiiiie, 150 lei
Domini Veneti Pinot Grigio
AlC 12 Youeeeeiieiieieieeeee e 150 lei

Vinuri Rosii

Lamblin & Fils Chardonnay

A1C 13 Y0..cerrveeenrennnsnsennnnsationses Be08 140 lei
Lamblin & Fils Chablis

ale 12,5 Yo..evceecceciicniniiainian s 08 280 lei
Sancerre Domaine du Nozay

ALC 13 Y0...cuveonervnennnonnense iCIununl 210 lei

750 ml
Banfi Chianti Classico DOCG
alc.13 Yo 240 lei
Rosso Montalcino il Poggione
alc. 14,5 Youeeeeeeiiiiiieieeeeee 260 lei
San Marzano Talo Primitivo
alc. 14 Yo..ceeeeeiiiiiiii 190 lei
Tinazzi Salvego
alc.14 Yoo 320 let
Domini Veneti Corvina Veronese
alC. 12,5 Youeeeeeiiiiieeeeeeee 150 lei
Domini Veneti Appasimento Passito
L 175 lei

750 ml
Italia

Frescobaldi Alie Rose
alc. 12 Youeeeeeiiiiiiiiiii 190 lei
Ca dei Frati Rosa dei Frati
alc12,5 Youeeeeeeiiiiiiieieeeee 200 lei
Bulgarini Chiaretto Rose
alc.12,5 Youueeeeiieieeeeeeee 195 lei
Tinazzi Sentieri Infiniti
alc. 12,5 Youeeeeieiiiiiiiiiiiii 130 lei

Franta
Perle de Roseline
alC 182;5.00.£. < 0 T PR S 180 lei
M de Minutty
AICHIDESE Yo, .. o0 o L S 220 lei
Whispering Angel
ALCNIE3N /G o . I8 NS 0 e W B0 230 lei

Chateau Ferran Bordeaux Rouge

alc RESEAL S ¢ Dt LR MY, 190 lei
Chateauneuf du Pape Rouge
A R ... 0. o e ke
Chateau Les Vieux Ormes
T e E T R WO 170 lei

320 lei



Spumante

Champagne 750ml

Moet & Chandon Brut alc.12%.........cccoeeuvvvenenn..
Moet & Chandon Rose alc.12%.........cccooeeveeeeen....
Laurent Perrier Brut alc.12%........uueeeeeeeeeeeeeeeannnnn.
Laurent Perrier Rose alc.12%.......ccccovvvvveveeviineennnn.
Dom Perignon alc. 12,5%.......ccccceeveiviviiiiniieiinns

Vin

Sparkling
Prosecco 750mi
..540 lei Asti Marting alc. 11,5%..cc.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 150 lei
650 lei Martini - Prosecco alc. 11,5%......c.cccovveeeeveoeeeinnn. 130 lei
..600 lei Balla Geza Clarus AIb alc. 13%.....c.oooveeeeeeeeeeereen 130 lei
..800 lei Balla Geza Clarus Rose alc.13%.......coooveeveereeeeeennn. 150 lei
1950 lei

LA PAHAR
150 ml./ 28 lei
Caii de la Letea vol I Sauvignon Blanc, Roze, Feteasca Neagra
Tarla 101 Sauvignon Blanc & Chardonnay, Merlot & Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra

Spumant

LA PAHAR

150 ml./ 32 lei

Rose Mary Prosecco Brut
Rose Mary Prosecco Rose

Va multumim pentru ca ne sunteti oaspeti!
Thank you for being our guests



N/
RESTAURANT

HERASTRAU

Una dintre gradinile importante ale Bucurestilor este Parcul Herastrau. Prin anul 1806, lumea eleganta a Bucurestiului
iesea la plimbare pe malurile lacului Herdastrau. In anul 1936 s-a construit Parcul Herdstrdau, prin asanarea zonei mldistinoase
in perioada 1930 - 1935. Tot in 1936, a fost creat pe teritoriul parcului Herastrau, datorita eforturilor renumitului sociolog
Dimitrie Gusti, Muzeul Satului, una dintre cele mai mari institutii de gen din Europa, care pune in valoare bogidtia etnografica
si folclorica a tuturor regiunilor din Romania. Denumiri anterioare: Parcul National, Parcul Carol al-Il-lea si Parcul 1.V. Stalin.
In parcul Herdstrdau se afld o zond rezidentiald speciald, Palatul Elisabeta, construit de cdtre arhitectul Corneliu M. Marcu,
in prezent fiind resedinta oficiala a Familiei Regale. Aici, la 30 Decembrie 1947, Regele Mihai a semnat abdicarea fortata si
a pornit in exil.

Parcul Herastrau este situat in partea de nord a orasului Bucuresti si este cel mai mare parc al Bucurestiului, are o suprafata de
cca. 110 ha, lacul Herastrau are o suprafata de cca. 74 ha, iar aleea ce inconjoara lacul are 5,29 km.

Parcul numara astazi printre atractiile sale: un teatru de vara, pavilioane expozitionale, cluburi nautice si sportive, cafenele,
cluburi §i restaurante, un hotel si multe alte facilitati. Lacul Herastrau este utilizat pentru agrement, pescuit sportiv, sporturi
nautice si navigatie. Parcul este locul ideal unde se poate practica aproape orice gen de sport avand si zone pentru odihna si
cultura, dar §i zone destinate distractiilor.

Rasfoind filele istoriei contemporane, aflam ca unul dintre primele localuri publice din parc este Restaurantul Herdstrau.
Chiar in inima gradinii istorice gasim localul ce cuprinde in cel mai natural si armonios fel toata frumusetea zonei.
Pozitionarea unica a Complexului Herdstrau ofera o priveliste spectaculoasa invitatilor din zona amenajata a restaurantului
cat si din camerele confortabile ale Hotelului Herdstrdu. Oferim experiente gastronomice memorabile oaspetilor nostri,
carora le propunem cele mai apetisante preparate din bucataria internationala, dar si ingenioase reinterpretari ale preparatelor
traditionale consacrate, neaparat insotite de cele mai fine licori. Ne gazduim oaspetii la cele mai ridicate standarde ale
ospitalitatii, in unicul hotel din parc. Terenurile de tenis, vaporasele pentru petreceri sunt concepute spre a fi un raspuns fidel la
toate cerintele oaspetilor nostri. Din respect pentru cei mai fideli oaspeti, care intre timp ne- au devenit prieteni, cdt si pentru o
prima experienta placutd a celor ce ne trec pragul pentru intdia oard, ne ajustam continuu in cel mai perfectionist mod cu putinta

intreaga paleta de servicii.



