in meniu este exprimata greutatea bruta a produselor.
Gramajele preparatelor cu carne sunt exprimate sub forma:
cantitate totala/cantitate de carne.
Preturile sunt exprimate in lei si au TVA inclus.

LEGENDA:

TEXT PORTOCALIU - preparate ovo-lacto-vegetariene
preparate fara carne, dar cu lactate si/sau oua
TEXT VERDE - preparate vegane (de post)
preparate fara carne, lactate si/sau oua
TEXT ALBASTRU
preparate cu lactate, carne si/sau oua
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STRIPS DE PUI SI CARTOFI WEDGES |
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Micul dejun se serveste pana la ora 17:00 si include un espresso
sau 50% reducere la orice alt preparat din categoriile cafea si ceai.

MIC DEJUNUL CALATORULUI -390 g - 17
Creeaza-ti propriul mic dejun alcatuit din:

» 2 oua preparate asa cum iti place:
omleta* / oua posate / fierte / ochiuri
» 3 topping-uri la alegere (3 x 40 g):
ou / cascaval / telemea de capra / unt/
rosii cherry / ardei / castraveti / ceapa rosie /
ciuperci / masline / bacon / chorizo / pui /
prosciutto crudo / prosciutto cotto
» felii de bagheta rumenite pe gratar si mini-salata.
» extra topping, baghetasau mini-salata: 4 lei/topping

* La cerere topping-urile pot fi amestecate in omleta.

JOURNEY STARTERS

CROSTINI CU SOMON S| CREMA DE BRANZA - 310/80 g - 26

bagheta, somon afumat, unt, crema de branza cu verdeturi, ceapa rosie
BRUSCHETTA AL POMODORO E BASILICO-370g- 17

bagheta, rosii, usturoi, ulei de masline extravirgin, busuioc, oregano
BUFFALO WINGS - 6 buc - 500/240 g - 24

aripioare de pui, sos Buffalo, unt, salata de cruditati (telina, mar,

morcov), maioneza cu ou

STRIPS DE PUI SI CARTOFI WEDGES - 5 buc - 430/100 g - 21

piept de pui, ou, faina, fulgi de porumb, cartofi wedges, sos rosé, mini-salata
NACHOS - 180g - 17

tortilla chips (cheese / chili), cu sos la alegere: sos de branza / salsa mexicana
EXTRA DIP NACHOS-100g-5

sos de branza / salsa mexicana

m“ﬁ*‘?”‘m'




SUPA CREMA DE ROSII COAPTE
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SUPA CREMA DE ROSII COAPTE - 400 ml - 15

rosii, legume, busuioc, cimbru, rosii cherry, crutoane cu dukkah
SUPA CREMA DE CIUPERCI - 400 ml - 15

ciuperci, telina, ceapa, smantana, crutoane cu dukkah

SUPA CREMA DE BRANZA - 400 ml - 18

cheddar, gouda, gorgonzola, smantana, crutoane cu dukkah
CIORBA RADAUTEANA -400 ml /80 g - 15

piept de pui, morcovi, telina, ceapa, oua, smantana,

verdeata, otet, usturoi, chifla

SUPA DE PUI CU Tf\IETEI -400ml/120g-15

piept de pui, morcovi, telina, ardei, ceapa, taietei de casa cu ou,
verdeata, chifla

CIORBA DE VACUTA-400ml/80g- 17

carne de vita, morcovi, ardei, telina, cartofi, rosii, ceapa,
verdeata, bors, chifla

CIORBA DE LEGUME DE SEZON - 400 ml - 13

legume specifice sezonului, cartofi, rosii, zarzavat, bors, chifla
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SALATA CU SOMON - 460/80 g - 30

somon la cuptor, salata, rosii, castraveti, ceapa, grapefruit, ou posat,
branza, lamaie, Mediterranean Herb Dressing, crutoane cu dukkah
SALATA TOSCANA CU VITA - 440/100 g - 29

fasii de vrabioara de vita, salata mixta, rosii, castraveti, ceapa,
parmezan, Italian Dressing, otet, mustar, crutoane cu dukkah

CHEF SALAD -450/120g - 28

piept de pui in crusta de nuci, salata, rosii,

cheddar, gouda, oua umplute, mustar, Creamy

French Dressing, felii de bagheta gratinate

SALATA WALDORF CU PIEPT DE CURCAN- 460/120 g-29

piept de curcan la gratar, iceberg, mar, telina, struguri, nuci,

Dressing Waldorf cu iaurt grecesc, maioneza si gorgonzola,

felii de bagheta gratinate

SALATA GRECEASCA - 460 g - 25
salata verde, branza, masline, ardei,
castraveti, rosii, ceapa, otet, patrunjel,
Greek Dressing, lipie de casa
MEXICAN FIESTA SALAD - 460/120g - 29 >
muschiulet de porc la gratar, rosii,
porumb, ardei, morcov, fasole rosie, iceberg,

ardei iute, sos alb cu mascarpone, tortilla de porumb (cheese / chili)

ﬁs B snuara v somon
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TAGLIATELLE CU SOMON
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Pastele Journey sunt preparate in sectia proprie de paste, cu galbenus de
ou (exceptie penne de la all' arrabbiata pe care le facem fara ou, fiind de post).

PENNE BOLOGNESE AL FORNO - 410/100 g - 29
penne de casa, sos bolognese cu carne de vita si porc,
rosii si legume, cascaval, cheddar, parmezan, busuioc
TAGLIATELLE NERO DI SEPPIA CON FRUTTI DI MARE - 400/140 g - 31
tagliatelle negre de casa, midii, calamar,
caracatita, creveti, usturoi, vin alb
TAGLIATELLE CU SOMON - 430/80 g - 32
tagliatelle de casa, somon afumat, sos cu
smantana Panna Cucina, mascarpone, /
sos de soia, coniac, ceapa si patrunjel, lsmaie
PASTA Al QUATTRO FORMAGGI - 420 g - 29
penne / tagliatelle de casa, cheddar, gouda,
branza cu mucegai, smantana Panna Cucina,
vin alb, parmezan

FUSILLI ALLA SICILIANA AL FORNO - 460/120 g - 30
fusilli de casa, pui, bacon, ciuperci, masline, ardei,
sos de rosii, cascaval, cheddar, parmezan, busuioc
PASTA ALLA CARBONARA - 450/60 g - 29

Penne / spaghetti de casa, bacon, galbenus de ou,
smantana Panna Cucina, vin alb, parmezan, busuioc
PENNE ALLARRABBIATA - 420 g - 26

penne de casa fara ou, usturoi, ardei iute, sos de
rosii, rosii cherry, ulei de masline extravirgin




COASTE DE PORC CU CARTOFI WEDGES‘,

NEW YORK STRIP STEAK
WITH SARLADAISE POTATOES |
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Preparatele din aceasta categorie au garnitura inclusa.

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, PARMIGIANO

E PATATE ARROSTO - 570/220 g - 35

fasii de vrabioara de vita maturata, rucola, parmezan, cartofi copti

SNITEL VIENEZ CU CARTOFI PRAJITI - 550/150 g - 33

vrabioara de vita maturata in pesmet panko si

susan negru, cartofi prajiti, sos rose, lamaie

NEW YORK STRIP STEAK WITH SARLADAISE POTATOES - 730/250 g - 39
vrabioara de vita maturata la gratar, rondele de cartofi in coaja prajite in
grasime de rata cu usturoi si patrunjel, salata, sos BBQ (in sosiera / glazurat)
CREAMY SALMON RISOTTO - 610/150 g - 37

somon afumat / somon la gratar, sos fresh cu [amaie, menta si Panna Cucina,
risotto cu ciuperci, ceapa, unt, vin alb, patrunjel si parmezan, lamaie

FISH AND CHIPS - 560/150 g - 31

filé de cod alb in pesmet panko, susan negru si ou,

sos tartar, sos rosé, cartofi prajiti

PAELLA CU FRUCTE DE MARE - 660/140 g - 34

orez arborio, fructe de mare (midii, calamar, caracatita, creveti), ardei, fasole
verde, mazare, ceapa, vin, lamaie, sos de rosii marinara, |a tigaie "paellera”
PAELLA CU SOMON - 600/80 g - 33

orez arborio, somon afumat, ardei, fasole verde, mazare, ceapa, vin,
[amaie, sos de rosii marinara, la tigaie "paellera”

PAELLA VEGETARIANA - 600 g - 31

orez arborio, ciuperci, broccoli, ardei, fasole verde, mazare, morcovi,
ceapa, vin, lamaie, sos picant de ardei copti, la tigaie “paellera”

COASTE DE PORC CU CARTOFI WEDGES - 900/500 g - 39

coaste de porc preparate slow cooker, finisate pe gratar, servite cu

sos BBQ (in sosiera / glazurate), alaturi de cartofi wedges si sos rosé
MUSCHIULET DE PORC PANE CU CARTOFI WEDGES - 530/150 g-32
muschiulet de porc in pesmet panko, susan negru si ou,

alaturi de cartofi wedges si sos rosé

CURCAN PANE CU SOS GORGONZOLA SI CARTOFI COPTI - 610/120 g - 34
piept de curcan, fulgi de porumb, faina, ou, sos gorgonzola,

mini-salata mixta, cartofi copti

PUI THAI - 550/120 g - 31

pui, muguri de bambus, urechi de lemn, ardei, ciuperci, morcovi, ceapa,
usturoi, ghimbir, sos de soia, sweet chili, garnitura de orez cu curry

PUI FUNGHI - 640/180 g - 29

piept de pui la gratar, ciuperci cu ceapa, usturoi, marar si

smantana Panna Cucina, garnitura de cartofi wedges

Y
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Preparatele din aceasta categorie nu au garnitura inclusa.

MUSCHI DE VITA LA GRATAR -

1 piesa: 230/125 g - 49 // 2 piese: 350/250 g - 79 A
muschi de vita cu un sos la alegere dintre: n ﬂ
sos de piper verde / sos gorgonzola

RIB EYE STEAK - 550/400 g - 49 et LY
antricot de vita cu os, maturat, masat cu unt,

rumenit pe gratar si servit cu mini-salata /(; X J
mixta si sos BBQ (in sosiera / glazurat) : y_L NN,
SOMON LA GRATAR - 270/150 g - 33 o
somon la gratar / afumat, sos fresh cu \
l@maie, menta si smantana Panna Cucina,

mini-salata mixta, lamaie

PIEPT DE PUI LA GRATAR - 310/240 g - 25 — =0
piept de pui marinat si preparat la gratar, ) l ( ' ] Al
servit cu o mini-salata mixta o7 W T

CEAFA DE PORC LA GRATAR - 380/220 g - 26

ceafa de porc marinata si rumenita pe gratar,

servita cu sos BBQ (in sosiera / glazurata),

alaturi de o mini-salata de varza

ARIPIOARA DE PORC LA GRATAR - 550/400 g-28
aripioara de porc la gratar, servita cu

sos BBQ (in sosiera / glazurata),

alaturi de o mini-salata de varza

| MUSCHIDEVITA |
IN SOS DE PIPER VERDE |
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FRENCH FRIES -310g-13
cartofi prajiti, la alegere: cu sare, aromati sau picanti

CARTOFI WEDGES -370g - 11

cartofi in coaja copti si prajiti

SPICY VEGETABLES WITH POTATOES -390 g - 14

morcovi, broccoli, pastarnac, fasole verde, cartofi, ceapa, porumb, chili
CARTOFI A LA SARLADAISE - 380 g-12

rondele de cartofi in coaja prajite in grasime

de rata cu usturoi si patrunjel
CARTOFI ARDELENESTI-390¢g - 10
cartofi fierti cu ceapa prdjita si paprika
OREZ SPANIOL -360g-10

orez arborio, ardei, ceapa

SALATE DE ACOMPANIAMENT

SALATA VERDE CU RIDICHI - 150 g-9
salata mixta, ridichi, ceapa verde,
dressing de ulei si suc de lamaie
SALATA DE VARZA-300g-7

varza, marar, rosii, dressing de ulei si otet de vin

SALATA DE CRUDITATI-300g- 8

morcovi, telind, mar, suc de lamaie, maioneza de casa cu ou




Pizza are blat subtire de tip napoletan si diametru de 32 cm.

o PIZZE SPECIALI o

FRUTTI DI MARE - 550/140 g - 32

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, midii, calamar, caracatita, creveti, patrunjel
PIZZA A LA PARISIENNE - 560/70 g - 28

blat pizza, sos alb din Panna Cucina si mascarpone,

mozzarella, sunca de pui, ceapad, ciuperci

PIZZA QUESADILLA - 690/120 g - 30

blat pizza, sos alb din Panna Cucina si mascarpone,

mozzarella, sunca de pui, bacon, ardei, ceapa, sos picant de ardei copti
PIZZA SOLEIL AU CHORIZO - 560/80 g - 27

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, chorizo, ou, ceapa

CALZONE NAPOLETANO - 550/120 g - 28

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, sunca de porc, chorizo

PIZZA FANTEZIE - 600/150 g - 29

blat pizza, sos alb din Panna Cucina si mascarpone,

mozzarella, ceapa, ardei, carnati de casa, ou, parmezan




e PIZZE TRADIZIONALI o %
CAPRICCIOSA - 560/60 g - 29
blat pizza, sos de rosii, mozzarella,

prosciutto cotto, carnati picanti,

ciuperci, masline, anghinare

QUATTRO STAGIONI - 560/60 g - 29 C

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, prosciutto

cotto, carnati picanti, ciuperci, masline, anghinare

DIAVOLA - 550/100 g - 28

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, chorizo, peperoncino
QUATTRO FORMAGGI - 550/300 g - 31

blat pizza, sos alb din Panna Cucina si mascarpone,

mozzarella, gorgonzola, gouda, parmezan

CARNIVORA - 610/150 g - 29

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, chorizo, sunca de

porc, prosciutto cotto

PROSCIUTTO E FUNGHI - 550/70 g - 28

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, prosciutto cotto, ciuperci
PROSCIUTTO CRUDO E RUCOLA - 550/70 g - 30

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, prosciutto

crudo, rucola, parmezan

MARGHERITA-450g- 23 e
blat pizza, sos de rosii, mozzarella, busuioc, w @
ulei de masline extravirgin ( J (319; Z )@
VEGETARIANA-580 g - 26

blat pizza, sos de rosii, mozzarella, ciuperci, ardei

gras, ceapa rosie, masline, rosii cherry, sos picant de ardei copti

FOCACCIA (cu oregano/usturoi/parmezan) - 250/250/260 g - 7/7/8
blat pizza, ulei de masline extravirgin, oregano/usturoi/parmezan

SOS DE ROSII DULCE /
SOS PICANT DE ARDEI COPTI /
ULEI PICANT /SOSALB-30g-2

TOPPING-URI EXTRA-40g-4
mozzarella, branza cu mucegai,
gouda, prosciutto crudo, carnati
picanti, prosciutto cotto, bacon,

oua, ardei, rosii, ciuperci, ceapa

rosie, rucola, masline

MOZZARELLA DE BIVOLI]’I\ -120g-4
inlocuiti mozzarella normala

cu mozzarella de bivolita
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La cerere chifteaua de vita poate fi afumata.

HAMBURGER CLASIC - 740/200 g - 29

chifla, chiftea din carne de vita Black Angus, jambon, iceberg,
castraveti murati, rosii, ceapa rosie marinata, ketchup, unt,
sos rosé, cartofi wedges, sos hamburger

BLUE CHEESE BURGER - 740/180 g - 30

chifla, chiftea din carne de vita Black Angus, iceberg, rosii,
ceapa caramelizata, ketchup, unt, sos rosé, sos blue cheese,
ceapa verde, cartofi wedges,sos hamburger

CHEESEBURGER TEX-MEX - 740/200 g - 30

chifla, chiftea din carne de vita Black Angus, jamon Serrano,
cheddar, gouda, salata verde, castraveti murati, onion ring,
ardei copt, ceapa caramelizata, ketchup, unt, sos picant,
cartofi wedges, sos hamburger

CHEESEBURGER ITALIAN - 740/200 g - 31

chifla, chiftea din carne de vita Black Angus, prosciutto,
rucola, mozzarella, ciuperci, ceapa caramelizata, ketchup, unt,
sos de rosii uscate cu busuioc, cartofi wedges, sos hamburger
QUESADILLA BURGER - 750/260 g - 32

lipie de casa, chiftea uriasa din carne de vita Black Angus,
bacon, ceapa, ardei, ketchup, unt, sos picant de ardei copti,
cartofi wedges, sos hamburger
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QUESADILLA DE VITA - 720/130 g - 32

lipie de casa, vrabioara de vita la gratar, bacon, cheddar,
cascaval, ardei, ceapa, cartofi wedges, sos rosé
QUESADILLA DE PUI - 740/150 g - 30

lipie de casa, pulpa de pui, bacon, cheddar, cascaval, ardei,
ceapa, cartofi wedges, sos rosé

CRISPY CHICKEN SANDWICH - 740/120 g - 28

chifla, piept de pui pané (in pesmet panko, iaurt si faina), varza,
ceapa, sos rosé, castraveti murati, cartofi wedges, sos rosé
CUBANOS -700/200 g - 28

chifla, carne de porc la slow cooker, cascaval, castraveti

murati, sos picant, cartofi wedges, sos rosé S m%
BRUTARIE

CHIFLA-80g-2 w/
BAGHETA FELII -80 g -2 —5 =7

i
SQS‘UI 5 + - — P
SOSBBQ-40g-3 i
SOS GORGONZOLA-40g-3  RC WL AN :
SOSROSE-40g-3 | \ % O
SOSBUFFALO-40g-3 AR S




